
Viande ovine
FICHE FILIÈRE – ÉDITION 2026

ETAT DES LIEUX EN ÎLE-DE-FRANCE
L’ÉLEVAGE

45 000 ovins sur la région Île-de-France
840 détenteurs d’au moins 1 ovin

80 éleveurs allaitants (détenteurs de plus de 50)
6 éleveurs laitiers
191 reproducteurs en moyenne

Races dominantes : Île-de-France, Romane

56% des éleveurs en ovins allaitants seuls; 19 % ovins + bovins; 11% 
ovins + petits ruminants; 9 % ovins+ granivore; 5% ovins + 2 autres 
ateliers d’animaux

FOCUS SUR L’AGRICULTURE BIOLOGIQUE

19 fermes certifiées en agriculture biologique
1 755 brebis viande certifiés bio
Soit 22,5 % des animaux

LA PRODUCTION

14 210 têtes (moyenne quinquennale)
308 teq produit par an (moyenne quinquennale) 52 % en Seine-et-
Marne; 41 % en Yvelines

Sources : 
Caridf
AgenceBio
Idele

REPÈRES NATIONAUX (2024)
•Prix moyen de l'agneau : 9,4 €/kg carcasse (record historique, +13,7 
% par rapport à 2023).
•Déficit structurel : La France importe 58,7 % de sa consommation, ce 
qui laisse un fort potentiel pour la production locale.
•Tendance consommation : Baisse tendancielle de -3,8 % à -4 % en 
2024.



S’INSTALLER COMME 
ÉLEVEUR D’OVIN VIANDE
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(350 brebis)

Indicateurs de l'Exploitation Type (350 
brebis)
•Surface fourragère (SFP) : Environ 23 ha de 
prairies permanentes.
•Chargement : 8 à 10 brebis par hectare de 
SFP.
•Calendrier type :

•Février-Mars : Agnelages 
(surveillance intensive jusqu'à 
14h/jour).
•Avril-Novembre : Pâturage et ventes 
d'agneaux en continu.
•Octobre : Deuxième lot d'agnelages (si 
système semi-bergerie).

ATOUTS POINTS DE VIGILANCE

– Prix historiquement élevés (9,4 €/kgC en 
2024, >10 en 2025)

– Marché déficitaire : la France importe 
58,7% de sa consommation

– Coproduits disponibles localement (pulpes 
surpressées)

– Proximité du bassin parisien : circuits 
courts porteurs

– Valorisation surfaces à faible potentiel 
agronomique

– Synergies évidentes avec les grandes 
cultures

– Besoins en capitaux modérés vs bovins
– Mise en place progressive possible
– Aides PAC couplées (aide ovine)

– Consommation en baisse tendancielle 
(−4% en 2024)

– FCO / MHE : surveiller les campagnes de 
vaccination

– Astreinte agnelage incompressible (10–
14h/j, 2 × 1 mois)

– Productivité numérique clé : chaque 0,1 
agneau de + / brebis = gain significatif

– Concentrés : poste de charge majeur (60% 
du coût aliment)

– Circuit court = temps de gestion 
supplémentaire important

– Formation indispensable avant 
installation

Contacts utiles en IDF

Contacts utiles en IDF
•Maison de l'Élevage d'Île-de-France : Suivi 
technique et références régionales.
•Chambre d'Agriculture de Région IDF : GAB 
IDF : Pour les projets en agriculture 
biologique.

Prix des Produits

•Agneaux (circuit long) : 9,40 €/kg carcasse 
en moyenne 2024 (tendances >10 € début 
2025).
•Vente directe (caissette) : 13,50 € à 17,00 €/kg 
commercialisable.
•Aïd el-Kébir (vif) : 190 € à 230 € par animal..

Coûts et Marges (Modèle 350 brebis)

•Produit total estimé : 84 000 € à 97 000 € 
(incluant ventes d'agneaux, réformes et aides 
PAC).
•Charges opérationnelles : 44 000 € à 51 000 € 
(dont 60 % pour l'alimentation).
•Marge brute : 114 € à 131 € par brebis par an.
•Aides PAC (attention aux conditions 
d’éligibilité)
•Aides ovines de base : 19 € par brebis
•+ 2 € pour les 500 premières brebis
•+ 6 € pour les nouveaux producteurs : 
Environ 29 €/brebis (base + compléments) 
soit ~10 150 €/an pour 350 brebis.

Investissements initiaux (Atelier 
neuf)

•Bâtiment : 135 000 € à 160 000 € (base 110 
€/m²).
•Cheptel de départ : 38 000 € à 48 000 € 
(brebis + agnelles + béliers).
•Matériel spécifique : 25 000 € à 35 000 €.
•Total estimé : 228 000 € à 280 000 €

Organisation du travail (Repères temps)

•Entretien quotidien : 1 à 2 heures par jour pour 
300-350 brebis (hors agnelage).
•Période d'agnelage : Jusqu'à 10-14 heures 
d'astreinte par jour pendant les pics.
•Main-d'œuvre globale : Environ 350 brebis par 
ETP dans un système de polyculture-élevage
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