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Ecole élémentaire : une expérience éducative enrichissante
Cycle 1 :
• Découvrir :
   - les cycles de vie des animaux et des végétaux
   - les animaux dans leur lieu de vie et
     observer leurs caractéristiques
   - le cycle des saisons
• Enrichir et développer les aptitudes sensorielles
• Découvrir l’origine des aliments et réaliser des
transformations alimentaires
• Être sensibilisé au respect du vivant et à son
environnement

Cycle 3 :
• Déterminer et classer les espèces
• Découvrir l’écosystème agricole et comprendre
l’interdépendance des êtres vivants et les types de 
relations qui les unissent
• Décrire les étapes d’un cycle de vie
et les formes associées
• Découvrir l’origine, la transformation et
la conservation des aliments
• Réaliser une transformation alimentaire et identifier
son origine biologique
• Découvrir les circuits de distribution
d’un produit alimentaire et comprendre les enjeux du
développement durable associés 
• Comprendre la nécessité d’une exploitation
raisonnée des ressources dans une perspective de
développement durable
• Constater l’évolution technologique des outils
et des machines agricoles 
• Découvrir la diversité des métiers agricoles

Cycle 2 :
• Définir les spécificités du monde vivant
à partir de l’observation des animaux et des végétaux
• Découvrir le cycle de vie
• Connaître les relations alimentaires entre les êtres vivants
• Identifier quelques besoins vitaux des végétaux
• Découvrir les catégories d’aliments et leur origine
• Comprendre les principes d’une alimentation équilibrée
• Comprendre la fonction des outils et
des machines agricoles
• Être sensibilisé au respect de la vie animale et aux biens
communs (ressources naturelles, biodiversité) et découvrir 
les écogestes

Qui sommes-nous ?

Quel est l’intérêt
d’une visite ?
Les visites fournissent des 
ressources pédagogiques pour les 
matières étudiées en classe. 
L’agriculteur propose aux élèves 
une animation adaptée à leur 
âge, qui permet une participation 
active.
Les jeunes découvrent et 
apprennent l’environnement de 
la ferme, le métier d’agriculteur 
et l’origine des produits 
alimentaires. 

Qui peut être accueilli ?
Les écoles maternelles, primaires, 
les collèges, les lycées et les 
établissements spécialisés.
L’agriculteur adapte sa visite en 
fonction du niveau des élèves. 
Les visites s’effectuent toute 
l’année, à la demi-journée ou à la 
journée.
Elles peuvent être répétées au fil 
des saisons pour observer 
l’évolution des cycles naturels et 
des travaux agricoles.
Il s’agit du programme “4 saisons”.

Comment organiser
votre visite ?
Les coordonnées et une partie 
des animations proposées sur 
chaque ferme sont présentées 
dans cette brochure.
Selon vos souhaits, vous pouvez 
directement prendre contact 
avec l’agriculteur.
Il est également conseillé de 
préparer la visite en amont avec 
l’agriculteur afin d’établir 
ensemble  le programme.

Le Savoir Vert est un réseau regroupant plus de 100 fermes pédagogiques dans les Hauts-de-France.
Les agriculteurs, avec l’agrément de l’Education Nationale, sont formés à l’accueil
pédagogique et accueillent des scolaires de la maternelle au lycée, mais également
des écoles supérieures et des instituts spécialisés.
Nos principaux objectifs sont de :
• Faire découvrir aux jeunes le métier d’agriculteur et les enjeux de l’agriculture
• Proposer un support pédagogique actif aux enseignants
• Encourager la diversification des exploitations agricoles
• Renouer des liens ville-campagne



Lycées d’enseignements généraux : Agriculture et
Agrosystèmes Durables au cœur des programmes de Lycée ! 

Etude, organisation et fonctionnement d’un agrosystème durable (culture et/ou élevage)  : 
  - Choix des pratiques et techniques culturales pour optimiser la production de biomasse 
  - Impacts écologiques et énergétiques
  - Gestion de l’environnement 
  - Développement de la biodiversité 

Sensibiliser les lycéens aux enjeux de durabilité d’une exploitation agricole  :
  - La nécessaire préservation des sols
  - Les quantités et qualités à produire sur une exploitation 
  - Les solutions de développement durable sur l’exploitation 
  - La naissance de terroirs entre choix de l’exploitant et contraintes du milieu

Nos agriculteurs sont formés par des professeurs formateurs missionnés par le Rectorat

• 28 agriculteurs formés sur cette thématique vous accueillent au sein de leur exploitation
autour d’un programme établi avec le soutien du Rectorat, voir mention : ”Agriculture et Agrosystèmes 
Durables (lycées)” 

• Nos visites sont éligibles au Pass Culture

* Pour plus d’informations sur cette thématique, nous vous invitons à consulter notre brochure “Agriculture et
agrosystèmes durables au cœur des programmes de lycées”

Collèges : des thèmes en lien avec les programmes scolaires
Pour les cycles 3 et 4, des thématiques en lien avec le socle commun
de connaissances, de compétences et de culture : 
Biodiversité / développement durable : 
• Haies et paysage
• Alimentation des animaux
• Bandes enherbées
• Utilisation des images satellites
• Labour/semis direct
• Gestion de l’eau et des déchets

En partenariat avec le Conseil Départemental du Nord 
En plus des visites classiques, découvrez notre programme de sensibilisation à l’approvisionnement local  
• La valorisation des productions locales
• Comprendre le circuit des productions régionales, du producteur
au consommateur : filières lait, viande, légumes, céréales
• Le lien entre l’approvisionnement local et la restauration au collège

Des subventions (sur la visite dans les fermes du Nord et/ou sur le 
transport) sont attribuées aux collèges du Nord dans le cadre des
visites classiques et des visites “approvisionnement local”, pour tous
renseignements : 03 21 60 57 20 

38 agriculteurs formés sur cette thématique vous accueillent au sein de leur exploitation autour d’un programme établi
avec le soutien du Rectorat, voir mention : “Approvisionnement local (collèges)”

Micro-organismes et alimentation pour l’Homme : 
• Les micro-organismes pathogènes et la vache :
   pour un lait de qualité et en quantité
• Transformation en yaourt, fromage…
• Conservation des aliments
• Transformation du blé au pain
Les engrais verts :
• Nutrition et interactions avec les micro-organismes

Le Département souhaite renforcer la sensibilisation des collégiens à une alimentation locale et de 
saison. Dans cet esprit, les collégiens, de la 6ème à la 3ème, sont invités à visiter une ferme Savoir Vert afin 
de découvrir le monde rural, les activités agricoles et les paysages autour de l’exploitation.
Le Département finance la visite, pour chaque classe, à hauteur de 105 € ! Vous êtes enseignant et souhaitez participer à ce projet ?
Il vous su"t de vous rapprocher de votre chef d’établissement qui détient toutes les informations sur ce dispositif ; il enregistrera les 
visites souhaitées dans le formulaire en ligne prévu à cet e#et.
Attention au délai de réponse de l’appel à projet (souvent entre mai et juin) ! 

Découvrir le Pas-de-Calais, un territoire rural et agricole
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2. Christelle et Thierry LHEUREUX

3. Nathalie RIVENET

1. Clémence CLERBOUT

7. Julie et Jérôme
DEGRAEVE

6. Laëtitia CAMPAGNE

5. Jean François
CROQUELOIS 

8. Anne et Ludovic
LENGAGNE

9. Sophie et Rémi
SERGENT 

4. Emmanuelle
et Stéphane DUCHATEAU

Calaisis

Audomarois

À la rentrée de septembre 2025, les agriculteurs
se déplacent dans les classes :

  
  

            
           
     obs   
       
      
       

 
         

- Adaptées au niveaux scolaires
- Agréées par l’Education Nationale
- Animées par des agriculteurs passionnés

Avec notre nouveau programme “Le Savoir Vert des Agriculteurs, de la ferme à la classe”,  ce sont 
les agriculteurs qui viennent à vous, dans les établissements scolaires lors d’interventions d’une heure !

Deux thématiques sont proposées pour sensibiliser vos élèves, 
en lien direct avec les programmes scolaires

Des interventions :

Les visites à la ferme restent au cœur de notre démarche !
Nous sommes convaincus que l’immersion sur le terrain 
reste irremplaçable. En effet, les visites en fermes sont des 
expériences concrètes : sensorielles et pédagogiques qui 
permettent de stimuler la curiosité des élèves. Ces visites, 
plus longues (de deux à deux heures et demie), permettent 
d’approfondir des thématiques liées aux programmes 
scolaires et de découvrir la diversité des exploitations. 

LOCAL

Approvisionnement Local 

Les métiers en agriculture 
Contactez les fermes du réseau
pour réserver votre intervention
en classe et/ou une visite de ferme. 9
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2 Christelle et Thierry LHEUREUX
La Ferme Lheureux 
75 route d’Audruicq, 62370 SAINT FOLQUIN
Tél. : 06.70.48.19.86
Mail : thierry.lheureux@free.fr

lafermelheureux.fr
La ferme lheureux

- Du veau au lait
- Du blé au pain 

3 Nathalie RIVENET
1025 rue des Cappes, 62730 LES ATTAQUES
Tél. : 06.18.06.78.63
Mail : nathalie.rivenet@univ-littoral.fr

La ferme des Cappes
- Le blé 
- Atelier sur l’eau
- Activités sur la pomme de terre
- Le lin
- La biodiversité (Collèges et Lycées)

Clémence CLERBOUT
EARL Clerbout – Le jardin de Clem
34 bis rue de Cohem, 62120 WITTES
Tél. : 06.23.87.19.30
Mail : lejardindeclem@orange.fr

Le Jardin de Clém
- Chez moi, les fleurs se mangent
- La biodiversité (cycle 2-3)

1



6 Laëtitia CAMPAGNE
Ferme Sainte Aldegonde
7 Ferme Sainte Aldegonde, 62219 WISQUES
Tél. : 06.21.17.51.70
Mail : laetitiacampagne62@gmail.com

Ferme Sainte Aldegonde
- Du blé au pain
- Du lait au beurre

Sophie et Rémi SERGENT
Ferme pédagogiques Sergent Sophie et Rémi 
2A rue de Coubronne,
62120 RACQUINGHEM 
Tél. : 06.65.62.80.49 
Mail : facon.sophie@gmail.com

Ferme pédagogiques Sergent Sophie et Rémi 
- Approvisionnement Local 
- A la découverte des animaux de la Ferme
(veaux, vaches, chèvres, lapins, poules) 
- Le circuit du lait
(Alimentation du veau, de la vache,
découverte de la traite, atelier beurre)

Anne et Ludovic LENGAGNE
28 rue d’Enguinegatte - Hameau de Serny,
62145 ENQUIN LEZ GUINEGATTE
Tél. : 06.72.01.47.79
Mail : ludovic@lengagne.fr
- Intervention en classe
- Approvisionnement local (collège)
- Agriculture et Agrosystèmes durables (lycées)
- L’élevage laitier : traite de vaches, alimenta-
tion, soins, fabrication de beurre
- De la betterave au sucre 
- La biodiversité
- Le développement durable 

9
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Julie et Jérôme DEGRAEVE
Ferme Pédagogique de la Verte Voie
3 rue Verte Voie, 62750 PIHEM
Tél. : 06.32.65.45.71
Mail : degreave.julie@yahoo.fr

Ferme Pédagogique de la Verte Voie à Pihem
- À la découverte de la fraiseraie
- Une année dans la peau d’une vache charolaise

7

Jean-François CROQUELOIS 
2 rue du Buisson,
62850 ALQUINES
Tél. : 03.21.39.60.05
Mail : croquelois.pere.fils@orange.fr 
- L’origine des sols
- Les haies et leurs richesses
- Les cultures : blé, maïs, betteraves
- Les animaux : la vache et son veau, la biche
et son faon

Emmanuelle et Stéphane DUCHATEAU
Ferme du Château
310 Hameau de Blecquenecques,
62250 MARQUISE
Tél. : 03.21.87.30.56 - 06.63.33.95.22
Mail : contact@ferme-duchateau.fr

ferme-duchateau.fr
Ferme pédagogique Duchateau Marquise

- Intervention en classe
- Approvisionnement Local
- Agriculture et Agrosystèmes Durables (Lycées)
- Les animaux de la ferme (tous cycles) : vaches, volailles,
lapins, moutons...
• La vache allaitante (cycle 2 et plus) : de la naissance,
alimentation, soins, traçabilité... 
• Du blé au pain (tous cycles) : fabrication de pain et de
farine, les différentes céréales, la culture du blé 
Les différentes cultures (cycles 2 et 3), collèges et lycées :
de la betterave au sucre, du lin au tissu, le potager…

4

5
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1. Christèle
et Hervé 
PAQUES

Sylvie BRANQUART
SCEA BRANQUART
La Ferme Du Bois Joli
50 rue du Château, 62310 TORCY
Tél. : 06.47.28.13.06
Mail : sylvie.branquart@hotmail.fr
- Intervention en classe
- Approvisionnement local 
- De la naissance du veau à la vache
- A la rencontre des animaux de la ferme 
- De la traite des vaches à la fabrication
du beurre 
- De la culture du blé à la fabrication du pain
- La biodiversité 

6

7 Clémence POTTERIE
Ferme de la Vausserie
590 rue Danier, 62142 BELLE ET HOULLEFORT
Tél. : 06.66.21.92.54
Mail : lavausserie@gmail.com

fermedelavausserie.com
Ferme et gîtes de la Vausserie
ferme-et-gites-de-la-vausserie

- Nourriture et soins aux animaux de ferme
- Suivi des cultures
- Jeux sensoriels
- Chasse au trésor sur les acquis de la ferme
- Du blé au pancake

Christèle et Hervé PAQUES
Ferme pédagogique d’Hervé et Christèle 
5 rue Caudron, 62360 BAINCTHUN
Tél. : 06.60.63.51.47 - 03.21.83.33.82
Mail : christele.paques@sfr.fr 

Ferme pédagogique d’Hervé
et Christèle Pâques à Baincthun 
- De la naissance du veau à la vache allaitante 
- Les différentes cultures de l’exploitation
(blé, orge, avoine, colza)
- Semis de blé (maternelles)
- Découverte des animaux de la basse-cour
(nourrir, toucher, activités pédagogiques,
apprendre les familles)
- Du maïs au Pop Corn

1

2 Christelle et Thierry MAILLARD
EARL Ferme de la Courtille
54 rue de la Courtille, 62224 EQUIHEN PLAGE
Tél. : 06.76.16.86.94 - 06.99.51.36.73
Mail : fermedelacourtille@bbox.fr

Ferme de la courtille
- Du veau à la vache
- Fabrication et dégustation de beurre
- L’élevage laitier (son habitat, son alimentation, la traite)

2. Christelle
et Thierry

MAILLARD

3. Claire RETAUX

4. Isabelle
et Arnaud 
DECOURCELLE

6. Sylvie BRANQUART8. Clémence  POTTERIE

5. Olivier DONTGEZ 

Isabelle et Arnaud  DECOURCELLE
Au doux Riez de l’Authie
4 rue Dubrulle, 62870 DOURIEZ
Tél. : 06.42.28.45.70 - 03.21.06.07.01
Mail : douriezdelauthie@orange.fr

fermeaudouxriezdelauthie.fr
Ferme pédagogique Au doux Riez de l’Authie

- Intervention en classe
- Approvisionnement local 
- Agriculture et Agrosystèmes Durables (Lycées)
- De la naissance du veau à la vache (races, soins,
alimentation) et découverte des animaux de la
ferme : bovins, chevaux, basse-cour
- La biodiversité et le développement durable
à la ferme  
- La culture du blé au produit fini (atelier pain)
- De la betterave aux sucres (atelier)
- L’eau dans l’agriculture (le cycle de l’eau)
- Le développement durable

4

Olivier DONTGEZ 
Ferme pédagogique du Bois des 12 deniers
5 rue de Fontaine – Hameau de “la Fosse”,
62140 CAUMONT
Tél. : 06.89.25.10.92
Mail : gaecduboisdes12deniers@gmail.com

Ferme pédagogique du Bois des 12 deniers
- Approvisionnement local 
- Des prairies de l’Authie au bon lait de nos
vaches (soins, alimentation et traite robotisée
des vaches)
- Sur la ferme : retraitement naturel des eaux
usées par filtre biologique planté de roseaux
- Du blé à la farine jusqu’au produit fini
- Découverte des animaux de la ferme (poules,
cochons, chèvres,)

5Claire RETAUX
La ferme de Cl’Air,
7b place de Sacriquier, 62240 COURSET
Tél. : 06.79.16.25.58
Mail : clairefiolet@hotmail.fr

La ferme de Cl’air
- Intervention en classe
- La biodiversité
- De la poule au poussin 
- Du blé au pain

3
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12 www.savoirvert.fr

Boulonnais

Sept
Vallées

Canche
Authie
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Gaëtan et Clara  SAVARY
Ferme du Moulin de Bois
11 rue Mermoz, 62580 FARBUS
Tél. : 03.74.47.34.12
Mail : reservation@fermedumoulindebois.fr

fermedumoulinsdebois.fr
La Ferme du Moulin de Bois

- Les animaux de la ferme
- Du blé au pain

1

Chantal et François LEGAY
Ferme du Clos Fleuri
1 Chemin de Souchez, 62580 NEUVILLE SAINT VAAST
Tél. : 06.24.45.79.68
Mail : paq.legay@orange.fr
- Intervention en classe
- Approvisionnement local 
- Agriculture et Agrosystèmes Durables (Lycées)
- Du veau à la vache, le lait avec la fabrication du beurre
- Les différents animaux de la ferme 
- La biodiversité
- De l’agneau à la brebis

3

1. Gaëtan et Clara SAVARY 

3. Chantal et François LEGAY 

2. Diane et Gabriel  TROLET

4. Brigitte et David FACON
5. Elisabeth et

Jean-Marc BURETTE

6. Nicolas et
Anne-Elisabeth

MANNESSIEZ

11. Sonia et Amandine
DUBOIS 

9. Lucie DELBARRE

10. Catherine de
SAINT LAURENT

8. Aline HAVEZ

7. Laurent
LEDRU

14. Guylaine et Pierre
HANNEBIQUE

12. Christine LESAY

13. Vanessa et
Guillaume DEQUIDT 

16. Armelle et
Vincent LEMAIRE

17. Maureen et
Geoffrey BILLAUT15. Jacques-Marie

CHOQUET et
Nadine THERY 

18. Véronique
DUFOREST

Brigitte et David FACON
36 rue d’Arras, 62530 GOUY SERVINS
Tél. : 06.79.61.98.33
Mail : david.facon0488@orange.fr

ferme-facon.fr 
Ferme pédagogique Gouy-Servins

- Le lait avec la fabrication du beurre
- Le blé, fabrication du pain
- Les animaux variés de la ferme

4

Sonia et Amandine DUBOIS
SCOP J DUBOIS Horticulteur
244 rue de l’Université, 
62400 BETHUNE
Tél. : 06.15.43.56.40 - 03.21.57.59.01
Mail : contact@j-dubois.fr

Scop J DUBOIS Horticulteur
- Approvisionnement local 
- Agriculture et Agrosystèmes Durables (Lycées)
- Le cycle de la vie de la plante 
- 4 saisons : les saisons au jardin 
- Les insectes : construire son hôtel à insectes 

11

Aline HAVEZ
La ferme Berlette
2971 rue de Robecq, 
62350 CALONNE-SUR-LA-LYS 
Tél : 06.47.93.14.62 
Mail : bacquerolle@wanadoo.fr
- Approvisionnement local
- Découverte de la ferme au travers des 5 sens
- Du blé au pain
- La transformation laitière
- De la betterave au sucre

8

Laurent LEDRU 
60 rue d’Hesdin, 62960 WESTREHEM
Tél. : 06.85.26.31.98 
Mail : laurent.ledru@laposte.net
- Approvisionnement local 
- Du veau à la vache 
- Le soin aux animaux 
- L’alimentation des vaches 
- La traite des vaches  

7

Anne-Elisabeth et Nicolas MANNESSIEZ 
EARL Mannessiez 
11 bis rue Rouanel, 62150 REBREUVE-RANCHICOURT
Tél. : 06.48.36.22.36 - 03.21.56.59.45
Mail : mannessiez.anne-elisabeth@orange.fr

La ferme pédagogique Mannessiez 
- Intervention en classe
- Agriculture et Agrosystèmes Durables (Lycées)
- Approvisionnement local
- La biodiversité à la ferme
- Du veau à la vache (soin et alimentation de nos vaches
allaitantes charolaises et atelier broyage de céréales)
- Découverte des animaux de la ferme : cochons,
chevaux, poules, chèvres et lapins
- Du blé à la crêpe 
- Du maïs au pop-corn 
- De la betterave sucrière à la barbe à papa (ou à la gaufre)

6

Diane et Gabriel TROLET
EARL La petite ferme de Gaston 
8C place Roger Salengro, 62530 HERSIN-COUPIGNY
Tél. : 06.75.59.83.49
Mail : lapetitefermedegaston@gmail.com

Ferme pédagogique Rapid’Ferm 
- Agriculture et Agrosystèmes Durables (Lycées)
- La fraise, de la culture à la confiture
- La pomme de terre, de la culture à la chips
- À la découverte d’une ferme de culture 

2

Lucie DELBARRE
Le Jardin de Busnes
Route de Saint Venant, 62350 BUSNES
Tél. : 06.27.13.53.28 - 03.21.25.06.96
Mail : lejardindebusnes62@gmail.com

lejardindebusnes.e-monsite.com
- Approvisionnement local
- Du blé au pain
- Lin
- Betteraves
- Pomme de terre

9

Catherine DE SAINT LAURENT 
La Ferme des 3 Pommes
30 rue principale, 
62190 BOURECQ
Tél. : 06.88.68.17.73 – 03.21.54.26.28
Mail : contact@lafermedes3pommes.fr

lafermedes3pommes.fr
lafermedes3pommes

- Intervention en classe
- De la pomme de terre à la frite
- Les animaux de la basse-cour
- Du blé au pain
- Du maïs au Pop-Corn
- De la betterave à la gaufre

10
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14 www.savoirvert.fr

Elisabeth et Jean-Marc BURETTE
La Ferme des Pâquerettes, 
39 rue Biache, 62840 FLEURBAIX
Tél. : 06.10.45.09.77  - 03.21.27.66.62
Mail : burettejean-marc@orange.fr
- Du veau à la vache
- L'alimentation des bovins
- Le circuit du lait

5

Béthunois

Artois

Ternois



Guylaine et Pierre HANNEBIQUE
Ferme pédagogique des Hochequeues
364 rue d’Houdain, 62150 LA COMTE
Tél. : 07.78.05.03.44
Mail : guylaine.hannebique@gmail.com
- Approvisionnement local 
- Du veau à la vache
- Transformation des produits laitiers
- Le blé grain de vie : le semis, fabrication
de farine et de pain pour les enfants

14

Armelle et Vincent LEMAIRE
GAEC de la Cavet
3 rue de Frévin, 62144 HAUTES AVESNES
Tél. : 06.72.51.98.41 - 03.21.59.00.27
Mail : lemaire-vincent2@bbox.fr 
- Approvisionnement local
- Les vaches laitières
- La traite des vaches (robot de traite)
- La fabrication du beurre
- L’alimentation du veau et de la vache

16

Véronique DUFOREST
La Ferme aux Chiconnettes
23, rue d’Angoulème,
62121 ACHIET LE PETIT
Tél. : 03.21.23.69.14 - 06.84.29.32.53
Mail : pascal.duforest@wanadoo.fr

lafermeauxchiconettes.com
la ferme aux chiconettes

- Culture de l’endive de pleine terre
- De la betterave aux sucres
- Musée Terre de Sucre
- Transformation culinaire de l’endive
- Confiseries et biscuits

18

Jacques-Marie et Nadine CHOQUET
14, rue de Bienvillers, 62111 SOUASTRE
Tél. : 03.21.22.69.87
Mail : choquetjm@wanadoo.fr

fermedesouastre.com
- Intervention en classe
- Agriculture et Agrosystèmes Durables (Lycées)
- Du blé au pain (Cycle 1 aux Lycées)
- Le cidre, le vinaigre, jus de pomme et
la fermentation (Cycle 1 aux Lycées)
- Les animaux de la ferme (Cycles 1 et 2)
- L'apiculture (Cycles 2, 3 et Collèges)
- Le potager (Cycles 2 et 3)
- L'évolution de l'agriculture, visite active de la
ferme écomusée (Cycles 3, Collèges et Lycées)

15
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DOUAI

Cécile FLECHEL
La Grange
139 rue Roger Salengro, 59770 MARLY
Tél. : 07.77.95.37.18
Mail : lebrunflechel@gmail.com

La Grange – Ferme Marly  
- Intervention en classe
- Approvisionnement local
- Agriculture et Agrosystèmes Durables (Lycées)
- Découverte des champs
- Du blé au pain

1

1. Cécile FLECHEL

2. Céline PHILIPPIN 
3. Sylvie FAIDHERBE 

4. Claire GENEAU 
DE LAMARLIÈRE

5. Elodie
DELACOURT

7. Bérénice CARPENTIER

8. Chrystelle et François TAMBOISE

9. Patricia GODIN et Charlotte CARPENTIER 

11. Antoine
BALEMBOIS

12. Marick et Damien BLAMPAIN

15. Adrien CIMETIERE
et Margot POTEZ

16. Sandrine DELACROIX

13. Emilie
VANDERMOETEN

10. Emilie BRUGUET
6. Anaïck et
Laurent BAUDUIN

Céline PHILIPPIN
55, rue Jean Jaurès, 59172 MASTAING
Tél. : 06.71.01.77.17 - 03.27.35.77.00
Mail : poneyclubmastaing@gmail.com
- Découverte de l’élevage du poney et du cheval
- Activités pédagogiques autour du thème du poney
- Petits animaux de la ferme

2
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Sylvie FAIDHERBE 
GAEC du Maraiscaux
11 Rue du Marais, 59490 SOMAIN
Tél. : 06.74.61.39.83 - 03.27.86.34.83
Mail : sv.gaecdumaraiscaux.fp@orange.fr
- Approvisionnement local
- Agriculture et Agrosystèmes Durables (Lycées)
- Que faut-il pour avoir un bol de lait 

au petit déjeuner ?
- Du veau à la vache
- Filière Bleu Blanc Cœur : les omégas 3
- Du blé à la crêpe
- Les filtres à roseaux : mini station d’épuration

3

Hainaut

Avesnois

Vanessa et Guillaume DEQUIDT
18 rue d’Hesdin,
62270 BOUBERS SUR CANCHE
Tél. : 06.25.71.33.14
Mail : delattre22@yahoo.fr - guideq@hotmail.fr
- De la pomme de terre à la chips 
- De la fleur à l’abeille

13

Maureen et Geoffrey BILLAUT
Ferme Billaut
2A rue de Blairville, 62173 FICHEUX
Tél. : 06.40.74.86.56 – 06.83.19.78.62
Mail : fermebillaut62@gmail.com

fermedumoulinsdebois.fr
Ferme Billaut – Ficheux 62
fermebillaut62173

- Intervention en classe
- De la vache au beurre
- Biodiversité au cœur des prairies
- De la betterave sucrière à la patisserie
- Découverte de la ferme et des vaches laitières

17Christine LESAY
La Chevriette 
20 rue principale, 62130 FRAMECOURT
Tél. : 03.21.41.39.92 - 06.07.38.71.40 
Mail : franck.lesay@orange.fr 
- Les chèvres et le fromage

12



Chrystelle et François TAMBOISE
Ferme du Tronquoy
Le Tronquoy, 59225 MONTIGNY EN CAMBRESIS
Tél. : 06.11.88.50.70 - 06.20.41.81.24
Mail : f.tamboise@gmail.com

fermedutronquoy.fr
- Le sol vivant : la vie du dessus et du dessous
- Le verger du Tronquoy : du pépin 
au jus de pommes

8Anaïck et Laurent BAUDUIN
Ferme Bauduin – L’écusson de la saveur 
5 place de la Mairie, 59400 DOIGNIES 
Tél : 06.37.66.88.23 
Mail : bauduin.l.s@wanadoo.fr

L’écusson de la saveur Ferme Bauduin 
- Intervention en classe
- Approvisionnement local
- Agriculture et Agrosystèmes Durables (Lycées)
- La vache, le veau, la traite, le lait 
- Les transformations : beurre, yaourt, fromage
et le pain 
- Les petits animaux de la ferme 
- Développement durable 

6

Elodie DELACOURT
Ferme Aquaponique Cambrésis
20 rue de Franqueville,
59266 HONNECOURT-SUR-ESCAUT
Tél. : 06.73.36.79.14
Mail : fermeaquaponiquecambresis@gmail.com

fermeaquaponiquecambresis.fr
ferme aquaponique du cambresis

- Pisciculture – Aquaponie
- Découverte de la biodiversité 

5

Patricia GODIN et Charlotte CARPENTIER
La Cueillette du Tronquoy, Le Tronquoy
59225 MONTIGNY EN CAMBRESIS
Tél. : 06.52.50.99.97
Mail : contact@cueillettedutronquoy.fr

cueillettedutronquoy.fr
la cueillette du Tronquoy

- Approvisionnement local
- De la graine au légume
- La biodiversité dans le jardin,
cherche et trouve les petites bêtes (primaire) 
- Découverte des fruits et légumes de printemps
- Découverte des fruits et légumes d'automne

9

Marick et Damien BLAMPAIN
Ferme pédagogique Blampain
Le bois de Glarges,
59680 WATTIGNIES LA VICTOIRE
Tél. : 06.71.13.86.63
Mail : fermeblampain@hotmail.com

fermepedagogiqueblampain.wordpress.com
Ferme pédagogique Blampain

- Intervention en classe
- Approvisionnement local
- Du veau au lait
- Animaux de la ferme 
- Biodiversité sur la ferme
- Potager
- Les métiers en lien avec l’agriculture

12
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Emilie VANDERMOETEN
Au p’tit coin de campagne
113 route nationale,
59680 COLLERET
Tél. : 06.82.51.36.06
Mail : emilie.vandermoeten@gmail.com

Au p’tit coin de campagne
- Approvisionnement local
- D’où vient le lait de votre frigo ?
(atelier fabrication beurre ou gaufre)
- Biodiversité 
- Du blé au pain (atelier pain)
- Les animaux de la ferme 
- Potager

13

Bérénice CARPENTIER
Ferme de la Halte  
1 hameau du Petit Villers, 59142 VILLERS OUTREAUX
Tél. : 07.68.91.97.62
Mail : fermedelahalte@gmail.com

dansnosbottes.blogspot.com
Ferme de la Halte 

- Elevages de moutons, porcs, volailles
- Cultures de céréales labellisées agriculture biologique 
- Le cycle du vivant : animal et végétal
- Du blé au pain
- Découverte de la ferme
- Agriculture biologique et biodiversité

7

Emilie BRUGUET
Ferme des 4 chemins
11 rue du bois,
59980 TROISVILLES
Port. : 06.77.76.67.92
Mail : emilie.braquaval@wanadoo.fr

Ferme des Quatre Chemins
- Intervention en classe
- Les aventures d’Odyssée,
la belle vache rousse
- L’histoire d’André, le petit grain de blé
- L’épopée d’Octave, la petite betterave
- Les péripéties de Patrice, le petit grain de maïs
- La biodiversité à la ferme

10

Antoine BALEMBOIS
La bêle Fontenoise
40-4, rue Jean Macé, 
59157 FONTAINE AU PIRE
Tél. : 06.43.44.67.58
Mail : contact@labelefontenoise.fr

www.labelefontenoise.fr
Chèvrerie La Bêle Fontenoise

- Du lait de chèvre au fromage
- Du lait de chèvre à la glace

11

Claire GENEAU DE LAMARLIERE  
La Ferme Au Grès Des Prés
Rue de Quérénaing,
59213 SOMMAING SUR ECAILLON
Tél. : 06.78.43.53.00
Mail : gaecaugresdespres@gmail.com

La Ferme Au Grès Des Prés  
- De la vache au beurre (cycle 2 et 3 et collège)
- À la découverte des vaches et des veaux (cycle 1)
- De la betterave à la gaufre (cycle 3 et collège)
- Du blé au pancake (cycle 2, 3 et collège)

4



Sandrine DELACROIX
SCEA Sainte Thérèse 
137 Rue de l’Abbaye, 59730 SOLESMES
Tél. : 03.27.37.77.94 - 06.21.47.38.03
Mail : delacroixalex@orange.fr

Ferme Sainte Thérèse
- Intervention en classe
- Approvisionnement local
- Le parcours du lait : du veau à la vache,
alimentation, logement et reproduction

16
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Anaïs DESTOMBES
La Ferme d’Anaïs
272 Chemin de Sainghin, 
59890 QUESNOY SUR DEULE
Tel. : 06.24.18.28.07
Mail : lafermedanais@gmail.com

lafermedanais.wix.com/la-ferme-danais
La Ferme d’Anais

- Intervention en classe
- Approvisionnement local
- Agriculture et Agrosystèmes Durables (Lycées)
- Découverte de l'élevage laitier 
- Découverte sensorielle des animaux de la ferme 
- Les cultures de saison 
- De la ferme aux crêpes
- Du blé au pain

1

1. Anaïs DESTOMBES

2. Christine DELECLUSE

7. Anne-Sophie
GLORIEUX

6. Lucie et Jérémy
GHESTEM

3. Karen et Marie-Pierre DELANNOY 4. Sandrine et 
Bertrand DUBUS

8. Caroline et Ludovic
DELEPIERRE PIAT

5. Sylvie LEMAIRE
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Métropole Lilloise

Adrien CIMETIERE et Margot POTEZ 
La ferme du Pigeonnier
1 route de Sebourg, 59144 JENLAIN
Tél. : 06.36.78.62.15 et 07.71.64.44.63
Mail : accueil.fermedupigeonnier@gmail.com
Site web : www.lafermedupigeonnier.fr

La ferme du pigeonnier
@lafermedupigeonnier 

- Intervention en classe
- Du légume à la soupe
- De la graine au légume

15

Christine DELECLUSE
Mohair du Val de Deûle
Elevage Caprin
21 rue de Comines,
59890 QUESNOY-SUR-DEÛLE
Tél. : 06.40.44.51.30 - 03.20.39.88.32
Mail : christine.delecluse@orange.fr

www.mohair-du-val-de-deule.fr 
Mohair du Val de Deûle
mohair_du_val_de_deule

- Intervention en classe
- Elevage caprins 

2



Sandrine et Bertrand DUBUS
Ferme des Beaux Mecs
300 rue de Faumont,
59310 AUCHY LEZ ORCHIES
Tél. : 06.50.34.25.44
Mail : fermedesbeauxmecs@orange.fr 

fermepedagogique.wix.com/fermedesbeauxmecs
Ferme des Beaux Mecs

- Intervention en classe
- Approvisionnement Local
- Le cycle du blé et transformation en pain 
- L'élevage laitier et les produits laitiers 
- Les différents animaux de la ferme

4

Karen et Marie-Pierre  DELANNOY
Ferme du Roseau
Chemin des deux fermes, Hameau du Roseau
59710 AVELIN
Tél. : 06.20.50.40.84
Mail : fermeduroseau@hotmail.com

www.fermeduroseau.fr
Ferme du roseau

- Intervention en classe
- Les animaux de la ferme
- De la graine à l’endive 
- Du blé au pain 
- Sur le chemin de la biodiversité 

3 Anne-Sophie GLORIEUX
La Ferme de la petite chapelle
50 Chaussée de Verdun, 59780 WILLEMS
Tél. : 07.82.06.16.40 - 03.20.75.52.38
Mail : christophe.annesophie@orange.fr
- Intervention en classe
- Approvisionnement local
- Agriculture et Agrosystèmes Durables
(Lycées)
- L’élevage allaitant
- Les animaux de la ferme et de la basse cour
- Les cultures : blé, betteraves, maïs,
pommes de terre...

7

Caroline et Ludovic DELEPIERRE PIAT
La Ferme des quatre vents
2, Carrière Madame Deflandre,
59223 RONCQ
Tél. : 06.83.36.22.53 - 03.20.94.66.18
Mail : lafermedesquatrevents@wanadoo.fr

La ferme des quatre vents
- Intervention en classe
- Approvisionnement local
- Agriculture et Agrosystèmes Durables (Lycées)
- Le circuit du lait
- Du blé au pain
- Découverte des animaux de la ferme

8

Sylvie LEMAIRE
Le panier vitaminé
53 rue d’attiches, 59710 AVELIN
Tél. : 06.30.64.42.10
Mail : lepaniervitamine@orange.fr
- De la courge à la soupe
- De l’oeuf à la poule

5

Lucie GHESTEM
La Ferme Pédagogique de Chéreng 
8 sentier Castel, 59152 CHERENG
Tél. : 06.77.75.38.35
Mail : fermepedagogiquedechereng@orange.fr

Ferme pedagogiquede Chéreng
- Intervention en classe
- Approvisionnement local
- Accueil collège
- Du veau à la vache (soins, alimentation,
habitat, reproduction)
- Du blé au pain
- Découverte sensorielle des animaux de la ferme 

6
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Amélie MACKE
LA PETITE FERME FLAMANDE
21 route de bergues, 59122 REXPOËDE
Tél. : 06.71.81.61.49
La Petite Ferme Flamande 
Mail : mackeamelie@hotmail.com

La petite ferme flamande
- Intervention en classe
- Approvisionnement local
- Agriculture et Agrosystèmes Durables (Lycées)
- Du blé au pain
- Animaux de la Ferme 
- Biodiversité 
- Potager 
- Mare

1

1. Amélie MACKE

9. Brigitte
DUHAMEL

10. Anastasia 
TASSAERT CHAT

7. Amélie
COUDEVILLE

13. Bertille et Rémy 
DEFOORT

11. Dominique GILLOOTS

14. Catherine et Philippe 
WOESTELANDT

2. Maryline MAES-POIDEVIN

5. Mathilde GOZE

3. Claudine
et Clément DELASSUS

8. François-Xavier
et Mathilde DEFOSSEZ

4. Grégory
LAUDE

6. Elodie et
Vincent PRUVOST

Maryline MAES-POIDEVIN
La Hooghe Moote
50 rue Albert Poidevin, 59229 UXEM
Tél. : 06.16.99.61.25
Mail : hooghe.moote@wanadoo.fr           

hooghemoote.com
- Approvisionnement local
- Agriculture et Agrosystèmes Durables (Lycées)
- Du blé au pain
- Elevage truite - petite pisciculture
- Eau et wateringue en Flandre Nautique
- Lin
- Betterave

2

Claudine et Clément DELASSUS
EARL DELASSUS  
1415 Route de St Omer,
59380 BISSEZEELE
Port : 06.45.59.94.07
Mail : delassusclaudine@orange.fr
- Approvisionnement local 
- Agriculture et Agrosystèmes Durables (Lycées)
- Le troupeau laitier :
• du veau à la vache (alimentation, reproduction,
élevage)
• la traite, le lait et ses dérivés (fabrication de beurre)
- Les cultures, du semis aux produits finis : blé
(fabrication de pain), lin, pomme de terre, maïs et
betterave
- Développement durable : gestion de l’eau et des
déchets

3

Grégory LAUDE
Les Escargots de la Colme
500 Chemin de Halage,
59630 LOOBERGHE
Tél. : 06.07.95.19.89
Mail : gregorylaude@yahoo.fr

Les escargots de la colme
- Agriculture et Agrosystèmes Durables (Lycées)
- Escargots 

4 
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Elodie et Vincent PRUVOST
Ferme PRUVOST
36 rue au beurre,
59189 THIENNES
Tél : 06.89.64.02.70 - 03.28.48.40.43
Mail : vincent.pruvost47@orange.fr
- Approvisionnement local
- La vache laitière et son alimentation
- La traite et le circuit du lait
- Transformation du lait 
“Fabrication de beurre”
- Découverte des autres animaux de la ferme
(poules, lapins, …)

6
Flandre
Côte D’Opale

Cœur
de Flandre

Amélie COUDEVILLE
EARL du Corbie
30 moulin de Corbie,
59660 HAVERSKERQUE
Tél. : 06.17.39.24.65
Mail : ameliecoudeville@hotmail.com
- Le circuit du lait
- L’alimentation des vaches
- La traite des vaches
- Fabrication de beurre

7Mathilde GOZE 
La ferme Chips en n’ord
1032 rue de La Chapelle Coevoet, 
59630 CAPPELLE BROUCK 
Tél. : 06.64.00.67.46
Mail : chips.en.nord@gmail.com

www.chips-en-nord.fr 
Chips en N’ord  

- De la pomme de terre à la chips fermière 

5

12. Marie-Albert VERRIER

François-Xavier et Mathilde DEFOSSEZ
La Ferme aux chênes
215 Heyde Straete, 59270 MERRIS
Tél. : 07.69.06.57.34
Mail : fermedefossez@gmail.com

fermedefossez.com
- Agriculture et Agrosystèmes Durables (Lycées)
- À la rencontre des animaux de la ferme
- Les vaches laitières : découverte sensorielle et
active (soin, alimentation, traite, transformation)
- Le monde de l’abeille
- De la culture du blé au pain
-  verger : de la fleur au jus de pomme 
- Les productions végétales et animales dans
l’agriculture biologique 

8



Catherine et Philippe WOESTELANDT
Ecole des champs
730, Route du Waegenbrugghe, 
59114 ST SYLVESTRE CAPPEL
Tél : 06.12.11.55.59
Mail : woestelandt.philippe@wanadoo.fr

ecoledeschamps59114.wifeo.com
Ecole des Champs

- Approvisionnement Local 
- Agriculture et Agrosystèmes Durables (Lycées)
- Du blé au pain 
- Découverte des animaux de la ferme 
- Activité autour et avec les poneys
- La biodiversité
- Le cycle de l'eau et la mare

14

Dominique GILLOOTS
1349 Chemin du Rossignol, 
59270 BERTHEN
Tél. :  06.77.32.99.49 - 03.28.42.52.63
Mail : pierre.gilloots@orange.fr
- Du blé au pain
- Jardin potager
- Verger familial
- Basse-cour
- Suivi d’une culture

11

Anastasia TASSAERT CHAT
EARL DE L’AUBEPINE
1342 Vlaeminck Straete,
59270 BERTHEN
Tél. : 06.03.59.62.22
Mail : aubepinetassaert@gmail.com
- La pollinisation des plantes
- L’organisation d’une ruche
- D’une fleur à un fruit
- A chaque vache son éleveur

10

26

w
w

w
.s

av
oi

rv
er

t.f
r

Bertille et Rémy DEFOORT
Ferme du Saint Adrien
342 chemin St Adrien,
59190 CAËSTRE
Tél. : 06.72.52.09.84
Mail : lafermedustadrien@gmail.com

La ferme du Saint Adrien

- Intervention en classe
- Approvisionnement Local 
- Agriculture et Agrosystèmes Durables (Lycées)
- Du blé au pain 
- De l'œuf à la poule
- Découverte des animaux de la ferme
- Le potager

13Brigitte DUHAMEL
Les serres du Nouveau Monde
3bis rue des Clinques,
59253 LA GORGUE 
Tél. : 06.78.89.84.14 - 03.21.66.67.82
Mail : patrick.duhamel926@orange.fr

www.lesserresdunouveaumonde
les serres du nouveau monde

- Approvisionnement Local 
- De la graine à la fleur 
- De la graine au légume
- Le cycle de vie d'une plante : le
développement et les besoins des plantes
- Les métiers de l'horticulture
- La biodiversité

9

Marie-Albert VERRIER
La ferme de Pismeerschen 
455 rue Waterstraete, 59270 METEREN
Tél. : 06.58.82.15.34

lafermedepismeerschen@outlook.fr
La Ferme de Pismeerschen 

- Petit porcelet deviendra grand
- Les animaux de la ferme
- Du blé à la crêpe
- La famille cochon

12
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AMIENS SAINT-QUENTIN

SOISSONSCOMPIÈGNE
BEAUVAIS

3. Marie-Françoise LEPERS

2. Anne-Sophie, Fabien NIQUET
et Guillaume DEVAUCHELLE 

5. Brigitte CHATELIN
1. Coralie RYCKEBUSCH

4. Sévérine et
Guillaume GLAUDE
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Marie-Françoise LEPERS
La Ferme des peupliers
27 rue de Lombardie, 80120 ARGOULES
Tél. : 06.87.46.02.68
Mail : lepersbrunomarie@gmail.com
- Du veau à la vache (alimentation,
reproduction, devenir)
- De la graine au produit fini
(blé, betterave, lin)

3

Coralie RYCKEBUSCH 
47 rue dardennes,
02500 MONDREPUIS 
Tél. : 06.79.87.01.94
Mail : cfryckebusch@gmail.com

Ferme de la Marnoise
- De la vache au beurre

1

Anne-Sophie, Fabien NIQUET
et Guillaume DEVAUCHELLE
Ferme de la Vallée Cailloux
50 rue Marcelle Genevois,
80310 BELLOY SUR SOMME
Tél. : 06.88.90.79.57
Mail : anneso.bul@wanadoo.fr

Ferme Pédagogique de la Vallée cailloux
- Intervention en classe
- Agriculture et Agrosystèmes Durables (Lycées)
- Approvisionnement local (Collèges)
- Le veau, la vache, le lait et son devenir 
- La méthanisation
- La biodiversité dans l’écosystème de la prairie

2

Brigitte CHATELIN
Alpagas de la Cour Farroux 
2 chemin de la Gardieux,
02260 SOMMERON
Tél. : 06.15.79.37.63
Mail : didier.chatelin0094@orange.fr

www.elevage-alpagas.com
Les alpagas de la cour Farroux

- Les alpagas - La laine
- La biodiversité - Les haies

5

Séverine et Guillaume GLAUDE 
Ferme pédagogique
de la Belle Vue - Labymaïs,
02120 Le Hérie-la-Viéville 
Tél. : 07 83 33 75 68   
Mail : lafermepedagogiquedelabellevue@orange.fr

www.labymais.com 
la ferme pédagogique de la belle vue 

- Intervention en classe
- Agriculture et Agrosystèmes Durables (Lycées)
- Approvisionnement local (Collèges)
- Du blé au pain   
- De la fraise à la glace 
- Les 5 sens à travers les cultures de la ferme et
pop - corn/ du maïs au pop corn
- Thèmes sur l'environnement : biodiversité à la
ferme / voyage d'une goutte d'eau à la ferme et
secrets du miscanthus
- Labyrinthe de maïs 
- De la ferme à la crêpe
- Cultures de la ferme, animaux
et nourrissage

4
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Les réseaux de diversification gérés par les Chambres
d’Agriculture en Hauts-de-France :

• Bienvenue à la ferme : marque nationale regroupant près
de 230 agriculteurs en Hauts de France. Ils proposent des
produits de la ferme et / ou accueillent dans le cadre de
visites familles, centres de loisirs, repas en ferme auberge,
hébergements, locations de salle, fermes équestres,
anniversaires…  
• Anniversaire à la ferme : des agriculteurs proposent aux
enfants de fêter leur anniversaire à la ferme en s’amusant
grâce à des jeux ludo pédagogiques sur le thème de la
ferme.
• La médiation animale : des agriculteurs proposent des
séances individuelles ou en petits groupes permettant une
relation triangulaire associant l’animal, l’agriculteur et le
bénéficiaire dans le but d’atteindre des objectifs fixés pour
le mieux-être de ce dernier.
• Les vacances à la ferme à vocation sociale : une douzaine
d’exploitants agricoles accueillent uniquement pendant les
vacances scolaires et les weekends des enfants confiés à
l’Aide Sociale à l’Enfance âgés de 6 à 18 ans non révolus.

À la rencontre de nos fermes

Contacts :
Chambre d’Agriculture de l’Aisne : 07 85 48 46 36
Chambre d’Agriculture du Nord-Pas-de-Calais : 03 62 61 42 33
Chambre d’Agriculture de l’Oise : 06 37 05 04 28
Chambre d’Agriculture de la Somme : 06 14 53 19 32
www.bienvenue-a-la-ferme.com/hautsdefrance
http://www.alarencontredenosfermes.fr
(En Nord-Pas-de-Calais, les réseaux sont gérés par l’association
“A la rencontre de nos fermes”)Lé
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Flashez le QR code
pour découvrir les

thématiques de visites

ASSOCIATION LE SAVOIR VERT
Cité de l'Agriculture,

54-56 avenue Roger Salengro
BP 90136 - 62054 ST LAURENT BLANGY CEDEX

Tél. 03.21.60.57.20 - www.savoirvert.fr
fermespedagogiques@savoirvert.fr

Le Savoir Vert des Agriculteurs


