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Accompagner les viticulteurs malgré la
baisse de la commercialisation du vin

« Un contexte global de diminution des ventes de vin
« Crise économique, baisse du pouvoir d’achat
« Saisonnalité de la consommation de vin rouge (Bordeaux majoritairement rouge)
« Prévention contre la consommation d’alcool, société « healthy »
« Bordeaux Bashing

« Changement dans le mode de consommation
« Les nouvelles générations ont été moins habituées a la consommation de vin
« Achats occasionnels et connectés (moins de fidélité a un chateau, une marque...)
« Quéte de valeurs : achats locaux, direct producteur, certifications environnementales (AB)
* Recherche de diversité dans les produits, le packaging
* Moins de consommation (méme si le prix unitaire peut étre plus élevé)
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Pourquol diversifier la production a base de
raisin et de vin ?

« Creer du choix pour tous les godts

« Répondre aux attentes

* Proposer une valorisation de la production actuelle pour limiter les arrachages
« Permettre au viticulteur de vivre de son métier

« Reépondre aux divers moments de consommation dans une méme journee :

Rafraichissement avec ou sans alcool
Afterwork

Apéritif

Repas




Les divers produits possibles a base de
raisin et de vin

)| CENO

Q 13 possibilités autour desquelles nos cenologues accompagnent les viticulteurs  EEAEE

Sans fermentation Diversité des vins au sein

Nouveaux produits

Faible taux d’alcool

alcoolique d’'une exploitation
* Jus de raisin (tranquille ou * Pétillants de raisin * Blancs de noirs tranquilles *Vins No / Low :
gazéifié) « Bourru sec ou moelleux désalcoolisation
* Raisin de bouche » Effervescents » Boissons aromatisées a
* Sous produits de raisin « Crémant base de vin (BABV)
(confiture, chocolats...) * Mousseux et pétillants — * Apéritifs a base de vin
- Boissons & partir de jus de '\P/'et,hOde tracitionnete of (ABV)
. et’Nat s .
raisin » Cocktails a base de vin

» Mousseux et pétillants

» Mélanges de jus de fruit gazéifiés
* Keéfir * Vins fruités, frais, légers
. ... » Cuvees spécifiques

* Vins « tendres »

* « Blouges » 163

EDITION

T&B




Les questions qui se posent autour de la
diversification

* Quelle est la reglementation ?

* Quels sont les processus de stabilisation nécessaires ?

* Y a-t-il des vérifications spécifiques a realiser ?

« VSIG, IGP, AOP ?

« Comment adapter le cuvier ? Ou comment trouver des prestataires ?

* Ai-je un marché potentiel ?
« Comment réaliser la commercialisation

* Quel process dois-je mettre en place ? Quels sont les besoins ?

Des contraintes et des opportunités pour chaque produit




Diversifier sa gamme de vins

- Blancs de noirs
- Tranquilles — secs ou moelleux
- VSIG/IGP
- Effervescent : AOP Crémant de Bordeaux
- Charbon décolorant: dose maxi 100 g/hL
- Possible en AB (sauf USA)

- Rosés Effervescents
- AOP Crémant de Bordeaux
- Possible en AB
- CO2issude la FA ou adjonction de CO2 - Pression > 1 bar
- Possibilité d’assemblage de raisins
- Méthode traditionnelle : VSIG / IGP

- Pétillants Naturels (Pet’Nat)
- VSIG .
- Pas d’adjonction de CO2 16,
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Diversifier sa gamme de vins

=» Disposer de plusieurs produits

- Vins frais, légers, fruités
- AOP/IGP/VSIG possible
Bordeaux Clairet
- Adaptation de la vinification
- Vins «tendres »
IGP / VSIG
- «Blouges »
- VSIG
- Coupage

COUPAGES VINS COUPAGES MOUTS ASSEMBLAGES RAISINS

Vin Vin Vin Vin Moﬁt Mr.u'.'lt Mot Muﬁt Raisins Raisins
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Diversifier sa gamme de vins

=» Disposer de plusieurs produits

Cuvées spéciales
Monocépage : IGP / VSIG (Bordeaux)
- Vinifications particulieres
- Amphore
100% bois
Sans SO2 ajouté
Macération carbonique

- Travailler le marketing autour du produit
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Raisin de bouche

- Production francaise limitee

- Diminuer les importations (2/3
de la consommation annuelle
importée)

- Possibilité de surgreffer des
parcelles

- Deévelopper d’autres produits
autour (chocolats, confitures)

- Qualité sanitaire 0 défauts

Jus de raisin

Remplacer autres jus et
sodas
Tous moments de la

journée g
Possibilité de gazéification

Mélanges de jus de fruits )
possibles

Pasteurisation a
I'embouteillage

Boissons a partir de jus de
raisin

Kéfir, kombucha etc
Healthy, rafraichissant, peu
caloriques ...

Process a maitriser
- Fermentations etc
- Quelles analyses ...
- Standardiser la 1&
production EDITION
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Les produits a faible teneur en alcool

Pétillant de raisin Bourru
Remplacer cidres, bieres - Mot en cours de FA
TAV < 3% vol. - Produit tres ponctuellement

CO2 issu de la FA
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Les nouveaux produits

0%

Désalcoolisation

- Partiellement (low) ou
totalement (No)

- Plutét realisé par des
prestataires

- AOP OK'si <20% TAVT

Perte d'arbmes possible
- Vins pouvant paraitre tres
acqueux

Boissons aromatisées a
base de vin (BABV) /
a base de vin

- Base vinique > 50 %
- 7% vol < TAV < 14,5 % vol

- Aromatisation et
édulcoration possible

Apéritifs a base de vin
(ABV)

- Base vinique > 75%

- TAV >17,5% vol

- Aromatisation et
édulcoration possible
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Une reflexion globale

- Bienréfléchir au choix du produit

- Siproposition innovante = tester de petits volumes
- Vérifier si le produit correspond aux attentes
- Standardiser les méthodes de production

- ldentifier les acteurs a faire intervenir

- Adapter son cuvier
- Créer les process de fabrication
- Vérifier, étudier et connaitre la réglementation
- Benchmark marketing et développement commercial
=>» Des sujets qui peuvent étre abordés avec les cenologues
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Conclusion

- Diversifier sa gamme au chai = de nombreuses opportunités et quelques contraintes
- De nombreuses possibilités pour varier les produits proposés

=» Des choses assez classiques
=>» Jusqu’a des produits totalement innovants !

Merci de votre attention !!
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Témoignage Diversification
Domaine de LORIENT

*

DOMAINE pE LORIENT

FERME VIGNERONNE

Laure Colombo
Vigneronne
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550m au dessus de la vallee du Rhone

EDITION

T&B




te ferme
tation

Pet
avec
hab

vw 3 .mD-n«_..u.s%.:

3& ﬁr .2

k_,,




La main d’ceuvre

AN

Un couple, 1 salarié a
temps pleinet 3
saisonniers




Diversité de terroirs et de productions

Cornas (AOC)

Saint-Peray (AOC)

Mauves (AOC St Joseph)
Saint Romain de Lerps (VDF)

'
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Diversité de clients

* Grille tarifaire adaptée
* 20% a Uexport
 Diversité de clients en France:

2024
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Diversité de cultures

6ha o
2ha ¢

1ha o

e vignes
e chataigneraie
e vergers

Oha de prairie
7ha de forét




Productions complémentaires a la vigne
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Diversité des activités a la ferme

* Boutique

* Gites

* Panierrepas . . _
* Panier petit déjeuner BERS  =rgSE 3? amams
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Tourisme et culture: Sentier pédagogigue

Refermez la porte derriére
vous lorsque vous ouvrez une
barriére. Merci !

o

Cotaux  cotaux

Sur les terrasses en contre-bas vous pouvez apercevoir
nos ruches. Nos abeilles noires autochtones sont|
sédentaires et butinent les fleurs qui les entourent.
Leur miel est le fruit d'un seul et unique terroir et
il est un bon indicateur de la santé de la flore
mellifere.

Notre vingtaine de poules qui logent dans le
poulailler a droite du rucher et se baladent une
partie de 1’année dans les vignes nous aident a lutter
contre le frelon asiatique et participent avec leurs
fientes & enrichir nos cultures.

otre ferme est en AOC Saint- Péray ou les
autorisés sont uniquement blancs : Roussann
haque parcelle est composée des 2 cépages
sélections massales afin de favoriser la di
génétique. Nous produisons également, mais
la ferme, un peu de Cornas et de Saint-
Syrah et du Vin de France a base de Mondeuse blanche,
Dureza et Syrah.

Nous travaillons en agriculture biologique. La certificat
fin en soi mais elle indique que nous travaillons au min
chimiques. Nous appliquons du soufre, du cuivre, du lait
préles, orties, consoudes et saule en prévention des mala
La vigne est conduite en « taille douce » en gobelet s
gobelet palissé sur fil de fer afin de respecter les tr
séves, gage de longévité de la vigne.

Nous préservons la vie de nos sols (vers de terr
champignons) en limitant les labours et en favorisant le
Nous gérons 1’herbe grace a nos brebis et vaches en essa
un enherbement de type prairial.

Afin de limiter la monoculture nous cultivons sur cer
entre les rangs de vignes des petits pois,
oignons ou encore du thym, du romarin et de la lavande.
Ceci permet aussi de mieux utiliser 1’espace.

{
Cette forét ne subit volontairement aucune action de l
notre part afin de la laisser vivre entiérement sans
intervention humaine. Ceci favorise la biodiversité
notamment des espéces menacées mais aussi permet a la
forét de rendre des services écosystémiques comme la
purification de 1'eau et de 1'air.

lObserver les salamandres, tritons et |
vivent. C’est un écosystéme, issus de

milieu.

des pomme N

pluviale, important pour nos céteaux arides qui attire

des insectes (libellules) mais permet
oiseaux, pollinisateurs et mammiféres
ou laver.

Les animaux de la ferme viennent y boire a
1’aide d’une pompe a museau afin de ne pas souiller le

Afin de lutter contre la raréfaction des habitats des
oiseaux et petits mammiféres nous avons installé au
ceur de nos parcelles des abris a chauves-souris et des
nichoirs a mésanges. Ces derniéres, qui peuvent manger|
jusqu'a 500 insectes par jour, permettent entre autres
de lutter contre les vers de la grappe. Nous avons
également créé un réseau de haies bocagéres le long de|
nos cultures pour former des corridors écologiques de
part et d’autre du domaine. Ces haies protégent nos
vignes du vent. Nous préservons et rebatissons des
murets traditionnels en pierre séche qui abritent tout
un tas de reptiles, rongeurs et insectes et laisse
circuler 1’eau lentement

Oiseaux, { 6

et
chauves-souris
et reptiles

[Afin de sortir de la monoculture de la vigne nous
avons planté des arbres champétres (merisiers, |
cormiers, érables champétres, érables de Montpellier,
aliziers blancs, micocouliers, muriers..) et fruitiers
sur nos rangs de vignes (8@ arbres par hectares). Ils
favorisent la vie mycorhizienne des sols, limitent]
1’érosion, régulent les températures extrémes que nous
subissons du fait du changement climatique et}
contribuent a la biodiversité (refuge d’animaux et]
insectes, diversité de productions...).

Le chataignier est une espéce autochtone en Ardéeche, cu
Moyen-Age sur les pentes nord du domaine. Les arbres ont été

DOMAINE pE LORIENT

FERME VIGNERONNE

mais nous essayons de les restaurer progressivement, notamment pour)|
produire notre créme de marron. Le symbole du domaine de Lorient fait
honneur a la chataigne,
origines méditerranéennes.

mais aussi écho a l'oursin qui rappelle nos

une ferme est un bien précieux. Nous
les cultures sans irrigation, notamment la
1a vigne. Nous mettons en place des systémes
d’hydrologie régénérative afin d’hydrater
d’infiltrer 1’eau doucement pour éviter
1’érosion, plutét que de la drainer et qu’elle file
rapidement au Rhone (réseaux de marres, baissiéres,
noues, keylines, sources...).

sols,

Les foréts du domaine sont diverses. Versants nord végétation
continentale de frénes, chataigniers et chénes pubescents. Versants sud
: flore plus méditerranéenne de chénes verts, pins, genévriers cades et
cistes. Tous poussent au grés des vents : le Mistral venant du nord qui
asseche et refroidit 1’air, le vent du midi, qui vient du sud et est
annonciateur d’orages. La faune a su y trouver refuge : huppes fasciées,
rossignols, bruants zizis, rouges queues, pics verts, sangliers,
chevreuils, blaireaux, écureuils, genettes et renards.

Nous batissons depuis 2014 notre ferme en Ardéche sur les hauteurs
du Saint-Péray granitique et sauvage au lieu-dit Lorient. Par
ferme vigneronne nous entendons faire vivre notre petite famille
et nos hétes de ce que nous procure notre domaine. Vins bien
entendu mais aussi potager, fruitiers (pommiers, oliviers,
chataigniers, abricotiers, amandiers..), plantes aromatiques,
cueillette sauvage, moutons, vaches, cochons et poules font partie
de notre quotidien. Sur une vingtaine d’hectare, nous en cultivons
7 en vignes et essayons sur le reste de conserver et favoriser au
mieux les dynamiques de la nature.

Nous sommes des membres actifs du réseau des Fermes
CERTIFI|EPaysannes et Sauvages qui muvre pour le retour

du vivant dans les milieux agricoles.

AGRICULTURE
BIOLOGIQUE

Gurces Ou U cau

aussi aux
de s’y abreuver

Cette prairie est réservée a nos deux vaches laitiéres,
les jersiaises. Leur fumier est utilisé pour enrichir nos
cultures et ainsi étre autonomes en amendements.

leur lait trés riche.
d’arbres champétres

Ces prairies ont été plantées
et fruitiers (noyers, pommiers,

cerisiers, abricotiers) afin de produire de 1’ombre pour

favoriser la pousse de 1’herbe. Tantét nous les fauchons,
tantot nous laissons les animaux paturer.

Nous|IN
produisons également des produits laitiers a partir de
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Diversité des pratiques culturales




Diversité des pratiqgues culturales
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