
PROVENCE-ALPES-CÔTE D’AZUR Département (04) 

NOMBRES D’AGRICULTEURS IMPLIQUÉS 
11 

STRUCTURE PORTEUSE DE LA DEMANDE 
ADEAR 04 

PRINCIPALE THÉMATIQUE 
▶ Démarches de territoires 

AUTRES THÉMATIQUES AU CŒUR DU 
PROJET 
▶ Changements de systèmes, 

diversification des assolements 
▶ Conditions de travail 
▶ Échanges entre agriculteurs et 

avec la société 
▶ Mutualisation des outils de 

production 

STRUCTURE D’ACCOMPAGNEMENT 
ADEAR 04 

PARTENAIRES ENGAGÉS 
▶ Conseil Départemental des 

Alpes de Haute-Provence 
▶ PNR du Lubéron  
▶ Agribio 04 
▶ Agribio 05 

RESTOCO 
Face à la concurrence grandissante pour la vente directe 
sur le secteur des Alpes de Haute-Provence et du Sud des 
Hautes Alpes, une dizaine d'agriculteurs ont décidé de 
travailler ensemble sur l'approvisionnement des 
restaurations collectives : identification des besoins et des 
volumes et reconception des fermes. PRINCIPALE ORIENTATION DE LA 

PRODUCTION 
Maraîchage, céréales, élevage 
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TERRITOIRE CONCERNÉ 
ALPES DE HAUTE-PROVENCE (04) 

ORGANISME DE DÉVELOPPEMENT 
AGRICOLE CHARGÉ DE LA CAPITALISATION 
DES RÉSULTATS 
ADEAR 04 
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DATE DE RECONNAISSANCE DU PROJET 
25/09/2023 

DESCRIPTION DU PROJET 
Les agriculteur.ice.s impliqué.e.s dans le GIEE RESTOCO souhaitent 
répondre à la demande croissante des collectivités pour la restauration 
collective.  
Ce débouché permet d’agir sur la triple performance des exploitations. 
• Sur le plan économique, d'atténuer l'effet de saturation qui 

commence à s'observer sur certains bassins comme Forcalquier en 
vente directe.  

• Sur le plan social, d'atténuer le temps passé à la commercialisation 
et répondrait à la volonté forte de tous les membres du GIEE de 
participer à une alimentation de qualité accessibles à tous.  

• Sur le plan environnemental, les fermes impliquées présentent des 
performances vertueuses qui seraient ainsi promues, présentées 
aux consommateurs.  

L'équilibre entre ces 3 performances, et entre le système individuel de 
l'exploitation et collectif du système agraire sera questionné, travaillé 
par le groupe grâce à la diversité des profils. La complémentarité 
prévaudra sur la concurrence.  
La réponse aux marchés de la restauration collective n'est possible que 
collectivement, justifiant le GIEE. Ainsi parallèlement à 
l'accompagnement des relations entre agriculteurs et restaurateurs 
seront menés 3 autres actions :  
- la mise en place d'un fonctionnement et d'une identité collective  
- le développement d'une solution logistique mutualisée afin de 

limiter les frais administratifs (réponse aux appels d'offres, 
commandes) et de déplacement en mutualisant la logistique.  

- l'adaptation individuelle et collective des systèmes de production 
pour constituer les volumes attendus. 
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DESCRIPTION DU PROJET (SUITE) 

AUTRES AIDES ENVISAGÉES PAR LE GIEE 
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AIDES ENVISAGÉES PAR LE GIEE DANS LE 
CADRE DU PROGRAMME DE 
DÉVELOPPEMENT RURAL (PDR) 
CASDAR Animation 

Objectif d’amélioration des performances économiques :   
Maintien de la marge de manœuvre commerciale 
 
Objectifs d’amélioration des performances environnementales :  
Maintien de la diversité cultivée 
 
Objectifs d’amélioration des performances sociales :   
- Amélioration de la qualité de vie par la réduction du temps de 

travail 
- Participation à rendre une alimentation de qualité accessible à 

tous 

DURÉE DU PROJET 
34 mois 
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RESPONSABLE SUIVI/ANIMATION PROJET  
Mathilde CROSNIER 
contact@adear04.fr 

Actions projetées :  
- Développer la relation agriculteur.ice.s – établissement de 

restauration 
- Constituer une entité identifiable et représentative des 

agriculteur.ice.s pour répondre aux demandes des collectivités 
- Développer une solution logistique pour le regroupement et 

l’acheminement des commandes 
- Adapter les systèmes de production (selon la demande) 
- Réalisation d’un film sur la démarche du GIEE RESTOCO 


