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PARTENARIATS ET CONVENTIONNEMENTS 

Ambition FORTE des élus au niveau régional sur la RHD. 
 

Une délibération en novembre 2016 pour la mobilisation des chambres d’agriculture sur les PAT 
qui peuvent inclure des actions en faveur de la restauration collective.  

Convention avec l’Etat : Le travail des Chambres d’agriculture sur la RHD est inscrit dans les 
conventions avec l’Etat, via : 
• la mesure 8 du PRDA Auvergne-Rhône-Alpes : « Développer et Promouvoir les circuits 

alimentaires territorialisés et les services liés à l’activité agricole » 
 

Cadre régional :  
• Ambition FORTE des élus au niveau régional sur la RHD. 
• Des ambitions chiffrées affichées par le Conseil Régional sur le projet « la région dans mon 

assiette » et des relations contractualisées avec la CRA  
• Objectif de 60% de produits régionaux dans les assiettes de nos lycéens, soit 4 fois 

plus qu’en 2015 (http://docplayer.fr/47162129-La-region-dans-mon-assiette.html) 
• Création par le Conseil Régional d’une Centrale d’Achat Régionale dédiée à 

l’approvisionnement des lycées en privilégiant un sourcing local.  
• Développement de l’outil Agrilocal dans 5 départements sur 12. 
• Site www.achatlocal-consorhonealpes.com (annuaire + docu-thèque) peu animé les 2 

dernières années. Projet en cours de création d’un site BtoB de mise en relation entre 
professionnels (plus large que la restauration collective), porté par Auvergne-Rhône-Alpes 
Gourmand avec les 3 chambres régionales consulaires. Phase d’enquête en cours pour valider 
l’intérêt du projet. 
 

Conventions entre Chambres et Conseils Départementaux :  
• Des collaborations Chambres/Départements via Agrilocal principalement, associés à des 

financements 
• Au cas par cas, des objectifs partagés entre le département et la Chambre départementale 

d’agriculture mais pas chiffrés (principalement qualitatifs) 

Région Auvergne Rhône-Alpes 

ORGANISATION DES CHAMBRES 

Conseillers départementaux :  
 

• Ain : Jean Daniel FERRIER, Edouard GUYOT, 
Céline FACUNDO  

• Allier : Virginie FRADIN  
• Ardèche : Nicolas SABOT (SCIC), Lucia LATRE  
• Cantal : Dominique DUFAYET 
• Haute-Loire : Marc MARTIN, Alexandra PION 
• Isère : Mélanie HOVAN 
• Drôme : Nina CROIZET 
• Loire : Sophie DOUILLON 

 
 

 

~ 5  ETP 

Animation régionale : Stéphanie Tabaï 

1 Commission Alimentation, Circuits Courts, 
Tourisme et Promotion qui englobe également le 
sujet de la RHD 

• Rhône : Marie-Pierre COUALLIER Anne-Marie 
SCHMUTZ POUSSINEAU 

• SMB : COSME Julien et TALICHET Maëlle 
• Puy de Dôme : Martine FALGOUX 



CDA 38 :  Accompagnement individuel de 
collectivités sur des établissements de poids 
(réseau des MFR, CROUS, Hôpitaux, Maisons de 
retraite, cuisines centrales…). + partenariats avec 
collectivités et réponse à des marchés (Métropole 
de Grenoble, Vienne’Agglo, la CAPI, le 
Grésivaudan…) 

CDA 42 : Convention avec département pour 
appro des collègues et des établissements médico-
sociaux + recensement des producteurs. 
Accompagnement d’EPCI et pays (Saint-Etienne 
Métropole, Pays Roannais, Pays du Forez). 

CDA 63 : Développement d’Agrilocal avec CD 

CDA 69 : Partenariat avec Lyon métropole et CD 
(convention annuelle). Diagnostics de collectivités 
(avec ARDAB). Plateforme Saveurs du Coin (au 
départ).  

 

 

CDA 01 : Développement d’Agrilocal avec CD. 
Réflexion actuelle sur la création d’une 
plateforme physique.  

CDA 03 : Développement d’Agrilocal avec CD 

CDA 07 : accompagnement EPCI (exemple 
Annonay, qui fait l’objet d’un conventionnement 
avec la CA).  SCIC D’Ardèche & de Saison (créée 
en juillet 2014).  

CDA 15 : Développement d’Agrilocal avec CD 

CDA 26 : Collaboration avec CD sur Agrilocal  

La Communauté de communes de Saint-Flour 
réfléchit à la mise en place d’une plateforme 
logistique. La CDA sera partenaire pour l’analyse 
des besoins des producteurs fermiers 
 

CDA 73-74 : Pas d’outils dédiés, juste notre 
annuaire des producteurs : 
www.producteursdesavoie.com 

 

 

CA 

Animation 
territoriale 
(Rencontre 
acheteurs/ 

fournisseurs) 

Animation d’une 
plateforme physique / 

virtuelle 

Formation aux 
agriculteurs / 

accompagnement 
– structuration de 

producteurs 

Travail sur CDC – 
réglementation - 

Formation aux 
collectivités 
/cuisiniers 

CA 03 X   AGRILOCAL X 

CA 63 X   AGRILOCAL X 

CA 15 X   AGRILOCAL 

CA 43 X 

CA 42 X X 

CA 69 X Planète Appro X   Saveurs du Coin et Bio A Pro  

CA 01 X X   AGRILOCAL X 

CA 38 X Pôle 
Agroalimentaire 

Iserois 

X X 

CA 73-74 X 

CA 07 X SCIC D’ardèche et de saison X X 

CA 26 X   AGRILOCAL 

Région Auvergne Rhône-Alpes 



OUTILS ET PLATEFORMES SUR LE TERRITOIRE 

CA Outils CA Outils non CA 

Plate-forme 
physique 

ReColter (38) : plateforme indépendante 
mais forte implication de la CA à son 
émergence  
 
Saveurs du Coin (69) : plateforme 
indépendante mais fort accompagnement de 
la CA à son émergence  
 
A pro direct Savoie Mont-Blanc (73-74) : 
plateforme indépendante mais forte 
implication de la CA à son émergence  

Isère (38) : Manger Bio Isère + Isère à 
Saisonner (soutien implicite de la CA) 
 
Loire (42) et Rhône (69) : Bio A Pro 
(plateforme bio commune aux 2 dépts) 
 
Ain (01) et SMB(73-74) : La Bio d’Ici 
(accompagnement partiel de la CA) 
Ardèche (07) : SCIC D’Ardèche & de 
Saison  (accompagnement partiel de la 
CA) 

Plate-forme 
virtuelle 

Annuaire des producteurs : 
www.producteursdesavoie.com 

Agrilocal : 26 - 01 - 03 – 15 - 63 
Annuaires bio :42et38 (FRAB AURA ) 

Région Auvergne Rhône-Alpes 

AUTRES ACTIONS 

• Conventions avec sociétés de restauration collective : 

 Dans l’Ain, Newrest (DSP) formés à la plateforme par le département et la chambre 
d’agriculture 

 En Ardèche, SODEXO Sport & Loisir est client (restaurant de la caverne du pont d’Arc), 
SCIC D’Ardèche & de Saison est référencé auprès d’API. 

 Dans le Rhône, projet de partenariat en cours (SHCB, SODEXO) 

 

• Travail en inter-consulaire dans le cadre des PAT et prestations 
d’accompagnement à la mise en place d’appro de grès à grès (SMB) 

 

• Actions pédagogiques : notamment concernant la lutte contre le gaspillage et les produits 
locaux 

 Dans la Loire : animations dégustations, visites fermes, intervention diététicienne de la 
Ligue contre le Cancer auprès de publics « défavorisés » (foyers d’ados), sensibilisation 
gaspi 

 En Ardèche, dans le cadre d’un PAT 
 En Haute-Loire lors des semaines du goût et d’une foire-expo grand public (travail en 

relation avec diététicienne) 
 En Isère ponctuellement via évènements dans restaurants clés 
 En SMB : projet pédagogique en cours de construction pour convives d’Albertville. 
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PARTENARIATS ET CONVENTIONNEMENTS 

Suite à la fusion des Régions Bourgogne et Franche-Comté la nouvelle Chambre régionale 
Bourgogne Franche-Comté a dû rediscuter de son positionnement sur le sujet de la restauration 
collective, les deux Chambres régionales et Conseils Régionaux ne fonctionnant pas de la même 
manière. 

 
Convention avec l’Etat : Dans le cadre du PRDA 

 

Convention entre la nouvelle Région Bourgogne – Franche-Comté et la nouvelle 
Chambre régionale Bourgogne Franche Comté :  

Avant la fusion des deux régions,   
• Approche globale territoriale pour structurer l’offre et répondre à la demande des 

établissements  
• Et accompagnement individuel personnalisé des restaurants collectifs dont les lycées par le 

CERD (à la demande des établissements  : proposition d’une offre locale, voire travail sur les 
cahiers des charges des appels d’offre.  

Suite à la fusion des Régions : il n’y a plus d’accompagnement personnalisé ni d’approche globale 
sur l’ensemble des établissements (maintenant uniquement les lycées). Un acheteur a été recruté 
pour les lycées au service achat et le travail de la Chambre est recentré sur la cartographie de 
l’offre en produit locaux sur le territoire régional et la structuration de l’offre, le renforcement des 
relations entre producteurs et établissements, via des show-room et des salons, la réflexion sur les 
outils logistiques. 

L’objectif de la Région est de passer à 50% de produits locaux si possible biologiques (26 lycées 
volontaires sur les 131). 

Convention avec les Conseils Départementaux:  
Les 7 Chambres ont des conventions avec leur conseil départemental sur la structuration de l’offre 
en produits locaux pour la restauration collective (gérée par les CD = les collèges).  

Région Bourgogne Franche Comté 



CDA 39 : Salon pour la restauration 
collective, 

 

CDA 70 : identification de l’offre et 
structuration de l’offre 

 

CDA 25 : Identification de l’offre et 
structuration  

CERD : travail sur CDC, réglementation 

Des exemples d’actions 
 

CDA 89 : identification et structuration 
autour de l’offre locale 

 

CDA 58 : salon pour la restauration 
collective 

 

CDA 21 : identification et structuration de 
l’offre 

 

CDA 71 : animation d’un groupe 
d’agriculteurs Terroirs de Saône et Loire, 
salon pour la restauration collective 

 

 

 

 

 
 

CA 

Animation 
territoriale – 
Rencontres 
acheteurs / 
fournisseurs 

Animation 
d’une 

plateforme 
physique / 

virtuelle 

Formation aux 
agriculteurs / 

accompagnement – 
structuration de 

producteurs 

Travail sur CDC – 
réglementation - 

Formation aux 
collectivités et aux 

cuisiniers/gestionnaire 

CA 21 X X 

CA 
25+90 

x X 

CA39 X X 

CA 58 X X 

CA 70 X X 

CA 71 X X X 
« Terroirs de Saône 

et Loire » 

CA 89 X X 

CERD X 

Région Bourgogne Franche-Comté 



OUTILS ET PLATEFORMES SUR LE TERRITOIRE 

CA Outils CA Outils non CA 

Plate-
forme 

physique 

% Un état des lieux est en cours par  leCERD pour repérer tous les outils de 
logistique et stockage de la région (y compris systèmes souples entre 
producteurs) 

 
Exemples : RC Bio 89 dans l’Yonne ; Terroirs de Saône-et-Loire ; Secrets de 

paysans à Nevers 

Plate-
forme 

virtuelle 

• LOC’HALLE (Outil mis en place dans 
le cadre d’une convention avec ex-
Conseil Régional Bourgogne, existe 
depuis 2009) : 138 producteurs 
référencés. CERD modérateur, veille 
(vérification des inscriptions) et 
animation 

• AGRILOCAL :  utilisé dans le Doubs, 
la Haute-Saône et le Territoire de 
Belfort et depuis peu dans le Jura et 
en  Saône-et-Loire 

 
 Des discussions en cours pour 
qu’un seul outil soit utilisé par la 
Région et les Départements. Le Conseil 
Régional opte pour un abandon de 
Loc’Halle et une adhésion à Agrilocal  

 

ORGANISATION DES CHAMBRES ~ 1,6 ETP 

Animation régionale : 

Françoise Morizot (CERD et Chambre 
régionale) 

Elu : Christian Morel 

Conseillers départementaux :  

• 89 : Déborah Colard 
• 58 : Clemence Guillaumet 
• 21 : Lucile Rouillard 
• 71 : Clotilde Lacoste 
• 39 : Mélanie Moingeon 
• 70 : Florence Morcos 
• 25 : Cécile Eimberk 

Région Bourgogne Franche-Comté 



Site Savourez la Bretagne !  Site 
internet non adapté à la 
restauration collective, offre CC 
principalement. 

Catalogue BREIZH Alim 

Convention avec le Conseil 
Régional : carte des 
investissement dans les Pays sur 
la RHD (financement LEADER, 
arrêt e, 2015) 

 

Jusqu’en 2015, des actions structurées autour des Pays via des financements LEADER : mise 
en relation sur 7 Pays des producteurs en circuits courts avec les restaurants collectifs 
 
      Pays où des forums de rencontre ont été organisés avec les chambres départementales 
 
      Pays où la chambre départementale travaille avec le Pays sur le sujet 

PARTENARIATS ET CONVENTIONNEMENTS 

BREIZH ‘ALIM : Une partenariat entre la Région, la Chambre régionale et la DRAAF.  
Partenariat  qui vise à développer un  approvisionnement économiquement responsable de la 
restauration collective.  

Des actions structurées par Pays :  Ralisation de catalogue de producteurs, organisation 
de forums de mise en relation producteurs / gestionnaires / cuisiniers / élus, organisation de 
formations, et mise en place de guides… 

Une action forte du programme d’action 2015-2017 de la Chambre régionale d’agriculture de 
Bretagne : Manger français, régional et local en restauration collective. 4 axes :  
• Structurer l’offre.  
• Accroitre la demande.  
• Mettre en relation l’offre et la demande.  
• Communiquer sur l’agriculture et l’alimentation. 

Région Bretagne 



Pour l’ensemble des département, l’accompagnement des collectivités sur la RHD en Bretagne 
par les Chambres d’agriculture se fait via les conventions avec les conseils départementaux, via 
une approche collective (pas d’accompagnement individuel des établissements) :  

CA 22 : une convention avec le conseil départemental (dont un peu de temps pour alimenter 
agrilocal) Souhait des acteurs industriels locaux (LDC, Gouessant, Cooperl, Laïta…) de 
communiquer sur l’origine des produits jusqu’au convive  

CA 29 : une convention avec le conseil départemental. Repérage des opérateurs économiques 
locaux. 

CA 35 : une convention avec le conseil départemental. Participation à la mise en place de la 
plateforme Coops d’ici – gamme large en viandes et légumes - logistique commune 

CA 56 : pas de conventions actuellement sur la restauration collective avec le conseil 
départemental (réflexion en cours).  

Pour l’ensemble des agriculteurs : Un peu de conseil individuel aux agriculteurs via des formations 
ou réunions de groupes sur les stratégies commerciales. 

CA Animation 
territoriale  
(rencontre 
acheteurs/ 

fournisseurs…) 

Animation d’une 
plateforme 
physique / 
virtuelle :  

Formation aux 
agriculteurs / 

accompagnement 
– structuration de 

producteurs 

Travail sur CDC - 
Formation aux 
collectivités sur 
marchés publics 

CA 56 X X x x 

CA 35 X X X X 

CA 29 X X x x 

CA 22 X X x x 

Région Bretagne 

Des conventions entre les Chambres départementales d’agriculture et 
les Conseils Départementaux 

Savourez la Bretagne – 
onglet Breizh Alim’ 

 



Région Bretagne 

ORGANISATION DES CHAMBRES 
~ 1,7  ETP 

Coordinateur régional : Bernadette 
LOISEL (0,6 ETP) 

1 élu référent : Laurent KERLIR 

1 Groupe d’élus Groupe Territoires  dépendant 
de la commission stratégique politiques 
agricoles et territoires  

1 groupe métier : 

• 22 : Mathieu Gaillet (0,2 ETP) 
• 29 : Joëlle Péron (0,2 ETP); Hervé 

LE Goff (0,2 ETP) 
• 56 : Manuella Voisin (0,2 ETP) 
• 35 : Sophie De Verdelhan (0,3 ETP), 

Bernadette Loisel 
+ 1 personne en cours de recrutement 

• Des liens avec des acheteurs nationaux (économat des armées, CNOUS, UNI-HA) 
• Des travaux sur le juste prix avec les acheteurs de la restauration collective (un groupe de 

travail sur filière lait) 
• Des travaux avec les autres chambres consulaires 
• Travail sur pédagogie de l’alimentation en lien avec fermes pédagogiques de BAF. Une 

douzaine de fermes impliquées. 
• Compétences sur marchés publics (formations aux collectivités) 

AUTRES ACTIONS & PARTENARAITS  

OUTILS ET PLATEFORMES SUR LE TERRITOIRE 

CA Outils CA Outils non CA 

Plate-
forme 

physique 

• Plateforme Le Lien Gourmand 
(statut SCOP) : la Chambre a 
apporté du sourcing producteurs 

• Coop d’ici - coopérative de Janzé 
 CA animatrice et à l’initiative 

Plate-
forme 

virtuelle 

Ajout d’un onglet BREIZH ALIM sur le site 
Savourez la Bretagne ,outil de sourcing 
régional, alternatif à Agrilocal, plus adapté 
à l’agriculture bretonne (lien prévu avec la 
plateforme des marché publics de la 
Région Bretagne) 

AgriLocal (en 22 et bientôt en 29) 

11 
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PARTENARIATS ET CONVENTIONNEMENTS 

Ambition des Chambres d’Agriculture sur la RHD : « Structurer une offre régionale pour 
l’approvisionnement de la restauration collective » 
 
Sur le plan technique, un groupe de travail (Groupe PRDA321) travaille sur une stratégie 
régionale sur la restauration collective et la mise en commun de méthodologie (jusqu’à fin 
2017). 

Convention avec l’Etat :  
 

Le travail des Chambres d’Agriculture sur la RHD est inscrit dans le PRDA via l’action 321 
« Création de valeur ajoutée, économique, sociale et environnementale, portée par l’agriculture 
en partenariat avec des acteurs locaux ». 

  
Cadre régional :  
 

• En 2017 :  
o Une convention régionale entre la CRA et le Conseil Régional sur le programme 

d’action Covalor incluant l’animation sur la thématique de la restauration collective. 
o Un projet commandité par le Conseil Régional sur l’approvisionnement des les lycées 

avec pour objectif la qualification d’Octagri pour permettre des interactions avec la 
future plateforme régionale (Adoria).  

 
• En 2018 : Convention unique entre le Conseil Régional et la CRA. La CRA conventionnera 

avec les CDAs. 

 
Cadre départemental :  
 

• Un historique Chambres départementales et Conseils départementaux mentionnent le travail 
spécifique sur la RHD : CD 37, CD 28, CD 41 et CD 45 

 
• Des objectifs partagés entre le département et la Chambre départementale d’agriculture : par 

exemple pour la CA37  50% de produits locaux dans les collèges d’ici 2020.  
 

Région Centre Val de Loire 



CDA 28 : Un plan d’actions à l’échelle départementale 
 gestion collective des collectivités de diff. niveaux 
(Pays, CommComm et Agglos). Diagnostic de l’offre 
(par enquête et réunions de restitution) et de la 
demande (enquête à l’ensemble de la RC fin 2017). 
Edition d’un guide de la commande publique à 
destination des producteurs pour les aider à accéder à 
des marchés publics.  

CDA 41 :  Convention annuelle avec le CD41 depuis 
plusieurs années. Recensement des producteurs 
locaux et diffusion d’un outil papier de mise en 
relation O/D. Organisation de forums de rencontres 
entre chefs de cuisine et producteurs. Enquête auprès 
des producteurs fournisseurs pour identifier les freins 
et leviers départementaux à l’appro local.  Visites 
d’exploitations agricoles pour les cuisiniers et visites 
de cuisines pour les producteurs. Animation d’un 
groupe de travail (depuis 2017) intitulé « Logistique, 
Comment acheter local? » ciblant les réflexions sur la 
mise en place d’une logistique départementale 
(plateforme physique et plateforme numérique de 
commande). En réflexion, étude poussée du gisement 
de l’offre agricole et des besoins de la demande. En 
2017-2018, des réflexions approfondies seront 
menées sur la filière bovin viande. 

CDA 36 : Création 01/2017 de l’asso « Cagette et 
Fourchette »  plateforme virtuelle de collecte et 
d’approvisionnement en restauration collective  sur 
les territoires du Pays Castelroussin et Brenne. Elle  
intervient  sur le déploiement de la livraison de viande 
bovine, réunions avec  éleveurs et réalisations 
d’enquêtes auprès des cantines  pour partage régulier 
d’un bovin pour respect de « l’équilibre matière ».  

 

 

CDA 

Animation 
territoriale / 
(Rencontre 

acheteurs/fournis
seurs) 

Animation d’une 
plateforme physique / 

virtuelle 

Formation aux 
agriculteurs / 

Accompagnement – 
Structuration de 

producteurs 

Travail sur CDC – 
Réglementation - 

Formation aux 
collectivités /cuisiniers 

CDA 28 X X alerte sur lots 

CDA 41 X X 

CDA 45 X X X alerte sur lots 

CDA 36 X 

CDA 37 X En cours de réflexion X 

CDA 18 Appui CA sur Agrilocal 

CDA 37 : Accompagnement d’un groupe de 
producteurs pour lever les freins à l’appro local en 
resto co : Etat de l’offre ; visites de cuisines ; 
moments de rencontres et d’échanges entre 
producteurs-chefs de cuisine et gestionnaires ; 
réflexions pour lever le frein de logistique 
(mutualisation/plateforme…). Un diagnostic de l’offre 
maraîchère et des freins à l’appro de la resto co en 
légumes a aussi été mené avec la Métropole. Un 
travail est mené avec le Parc Naturel Régional et 6 
restaurants scolaires (écoles, collèges et lycées) pour 
se partager régulièrement un bovin en respectant le 
tableau matière.  
 

CDA 45 : Convention avec CD depuis 2015, 
reconduite chaque année. Réflexion à l’échelle des 
Pays pour l’ensemble des communes du territoire. 
Prestations avec 2 pays. Sollicitation de la ville 
d’Orléans pour étude volumes dispo pour une future 
légumerie. Diagnostic de l’offre et de la demande 
(pour 1 pays). Pas de conseil ni formation aux 
producteurs pour l’instant. Uniquement une 
explication des démarches en cours pour recenser les 
producteurs intéressés. En 2017-2018, un travail en 
groupes sera mené sur la filière viande bovine, en 
réfléchissant avec l’ensemble des acteurs 
(producteurs, cantines, abattoirs, grossistes, 
Interbev, etc.) 
 

 CDA 18 : Référencement de producteurs pour 
enrichir Agrilocal en fournisseur. Recrutement et 
appui sur le suivi de leur activité sur la plateforme.  
Sollicitation de la ville de Bourges pour mep un 
partenariat afin de favoriser la montée en puissance 
de l’utilisation des produits locaux dans la resto co 
(signature d’une charte).  

Région Centre Val de Loire 



OUTILS ET PLATEFORMES SUR LE TERRITOIRE 

CDA Outils CDA Outils non CDA 

Plate-
forme 

physique 

CDA 28 : Un groupe d’agriculteurs a constitué un 
GIE avec une plateforme d’approvisionnement et 
une mutualisation/optimisation des circuits de 
livraison. Distribution essentiellement en GMS et 
magasins spécialisés. Souhait de livrer marché RC, 
mais difficilement accessible aux producteurs car 
volumes importants et lots très étendus.  

CDA 45 : Le Conseil Régional avait 
créé à Orléans une plateforme bio 
régionale « SCIC Self Bio Centre » en 
2008, mais qui n’était pas rentable 
faute de volumes et a été dissoute en 
2015 
 

Plate-
forme 

virtuelle 

Annuaire des producteurs/produits : 
CDA 18 – CDA 41 – CDA 28 – CDA 45 – CDA37 (En 
cours) 
 
CA45 : réflexion en cours pour se doter de l’outil 
de la Somme (Somme Produits  locaux)  

Agrilocal  : CD 18 (qualification BDD 
par la CDA)  
et CD 28 en cours (accompagnement 
CDA) 
 

Appro 32 : plateforme virtuelle gérée 
par une association « Cagette et 
Fourchette » (CDA 36 siège au conseil 
d’administration .) 

ORGANISATION DES CHAMBRES ~ 3 à 3,5 ETP 

Animation régionale par Karine VIGNAL 

Groupe PRDA321 travaille sur une stratégie 
régionale sur la restauration collective et la mise 
en commun de méthodologie 

Pas de commissions d’élus au niveau régional en 
charge de ce sujet 

• CDA 37 : Laura Angers 
• CDA 28 : Aurélie Toutain  
• CDA 45 : Isabelle Dumé  
• CDA 41 : Agnès Bonaventure  
• CDA 36 : Sylvie Raffeau 
• CDA 18 : Nabella Neddjar 

AUTRES ACTIONS 
• Actions sur l’éducation/la sensibilisation à une alimentation locale de qualité : 

 CDA 45 : Partenariat entre la Chambre du Loiret et L’Union Régionale des Centres 
Permanents d’Initiatives pour l’Environnement (URCPIE) suite à réponse AAP d’un pays 

 CDA 28 : Une action pédagogique auprès des convives, en lien avec un restaurant 
d’entreprise (établissement privé). 

 CDA 41 : Animation d’ateliers auprès de scolaire en 2018 à l’occasion d’un comice agricole 
• Conventions avec sociétés de restauration collective :  

 Pas de conventions formalisées, des rencontres/réunions pour CDA37, 28 et 45. 
 CDA41 travaille avec API restauration 

• Travail de groupes mené sur la filière viande bovine (Cap filière) 
 CDA 37, CDA 28, CDA 45, CDA 41, CDA 18 

 

Conseillers départementaux :  

Région Centre Val de Loire 



PARTENARIATS ET CONVENTIONNEMENTS 
Etat des lieux partiels en raison des fusions des Régions et de la taille du Grand Est 
 

Suite à la fusion des Régions, les Chambres régionales de Champagne-Ardenne et de Lorraine et 
la Chambre de Région d’Alsace ont fusionné . La nouvelle organisation étant encore en cours de 
définition, il n’y a pas encore d’ambitions formulées par la nouvelle Chambre régionale Grand 
Est concernant la restauration hors domicile. Les ex-Chambres régionales formulaient les 
ambitions suivantes : 
• CRA Lorraine : « Investir les nouveaux débouchés et création de valeur ajoutée, Répondre aux 

attentes des collectivités. » 
• CRA Alsace : Réponse aux sollicitations de l’Etat et des collectivités. 
• CRA Champagne-Ardenne : au cas par cas selon les départements 
• Nouveau PRDA dès 2018, le thème de l’approvisionnement local de la RHD est dans l’axe 

« diversification – circuit court - filière de proximité » 

Convention avec l’Etat :  
• Dans le cadre du PRDA jusqu’à fin 2017 : 

 En Lorraine : action élémentaire 5 ambitionner de « Développer la diversification, les 
circuits de proximité et l’agritourisme » 

 En Alsace : action élémentaire 7 
• Financement PNA en Région Lorraine en 2010 : étude diagnostic de l’offre 

 

Convention avec la nouvelle Région Grand Est :  

• Réalisation des assises de l’alimentation Grand Est au 1ier semestre 2017. Pour l’instant, les 
suites envisagées sont l’organisation de salons professionnels 

• En Lorraine : Convention entre l’ex-Région et l’ex-Chambre régionale : financement par le CR 
de deux études stratégiques sur la structuration de la filière et l’organisation logistique par 
maillage territorial. Programme d’action dans le cadre des programmes LEADER ou d’appel à 
projet des collectivités  

• En Alsace : Pas de convention avec l’ex-Région (accompagnement limité à la présentation de 
la plate-forme e-commerce ApproAlsace) 

 
Convention avec Conseils Départementaux :  

• En Lorraine et Alsace : Convention et charte de partenariat entre les conseils départementaux 
et les Chambres d’Agriculture (conventions plus globales) avec financements associés. En 54, 
prise en charge de 20% des factures des produits locaux achetés par les collèges 

 

 

 

 

 

Région Grand Est 



Alsace :  

 Accompagnement collèges et lycées via 
financements Conseils Départementaux et PRDA, 
mais pas de diagnostic territorial formalisé 
(hormis démarche expérimentale avec quelques 
collèges pilotes).  Conseil sur l’intégration de 
produits locaux via les marchés publics avec un 
groupement d’achat de collèges et lycées.  

 Sensibilisation. Dans le Bas-Rhin, des formations 
pour les collèges en lien avec un CINE 
démarrent. 3 opérations « manger local, c’est 
génial » par an depuis 2014 dans les collèges. 
Dans le Bas-Rhin : en 2016, 1 opération « ici on 
mange local » dans les collèges 

 Formations aux agriculteurs axées sur la 
plateforme ApproAlsace (deux formations en 
2016), incluant des notions de prix de revient et 
un rappel sur la réglementation sanitaire.  
 

 

 

 

 

 

Lorraine (CA 54, 55, 57, 88) : 

Conseil aux collectivités: 

 connaissance de l’offre,  
 scénarii d’introduction, estimation 

budgétaire,  
 appui à l’écriture des CCTP du marché 

public. 
Très nombreuses collectivités concernées : CR 
pour les lycées, CD pour les collèges, villes, 
communautés de communes. 

Accompagnement des agriculteurs – 
structuration de l’offre : 

 Formations 
 Mise en place de l’association Les Fermiers 

Lorrains, accompagnement dans son 
développement 

 Conseil individuel aux agriculteurs 
 Réponse à des Appel d’Offres de marché 

public  
 
Champagne-Ardenne : 

 CA 10 : intervention sur sollicitation des 
établissements  Mise en relation avec les 
producteurs par le biais d’un annuaire réalisé 
en 2012 et recensant les producteurs 
souhaitant travailler avec la restauration 
collective 

 
 
 

CA 

Animation 
territoriale 
(Rencontre 

acheteurs/four
nisseurs…) 

Animation d’une 
plateforme 
physique / 

virtuelle 

Formation aux 
agriculteurs / 

Accompagnement – 
Structuration de 

producteurs 

Travail sur CDC – 
réglementation - 

Formation aux 
collectivités et aux 

cuisiniers/gestionnaire 

Lorraine X 
X Les Fermiers 

Lorrains 
X X 

Champagne-
Ardenne 

Alsace X ApproAlsace X X 

Région Grand Est 



OUTILS ET PLATEFORMES SUR LE TERRITOIRE 

CA Outils CA Outils non CA 

Plate-
forme 

physique 

• Plateforme pré-existante depuis 2008 en Lorraine  : 
Paysan Bio Lorrain (exclusivement Bio) 

• Plate-forme SOLIBIO en Alsace (inscrite depuis peu sur 
ApproAlsace). Propose des produits Bio alsaciens et 
non alsaciens. 

• Plateforme Manger Bio en Champagne-Ardennes 
(MBCA) 

Plate-
forme 

virtuelle 

Alsace : Outil ApproAlsace 
http://www.approalsace.fr/ind
ex.php lancé en 2016 
Lorraine : Plateforme de 
commande en ligne www.les-
fermiers-lorrains.fr 
Depuis 2014 

En 2017, décision du conseil départemental des Vosges 
de prendre AGRILOCAL pour ses collèges. 

 

ORGANISATION DES CHAMBRES 
~ 1.3 ETP en Lorraine 
~ 1,2 ETP pour Alsace 

Pas encore  de coordination pour la 
nouvelle Chambre régionale , en cours. 

Référent pour ex-Région Lorraine : Nicole LE 
BRUN  

Elus concernés : Elus en charge de la 

diversification et des circuits courts 

COPIL RHD en Alsace composé d’élus et de 

techniciens de la Chambre, de l’Etat, des filières, des 
collectivités. 

Conseillers départementaux :  

• CA 54 : Nicole LE BRUN 
• CA 57 : Clothilde GIRARD 
• CA 55 : Sylviane CAPPELAERE 
• CA 88 : Tatiana DEMEESTER 
• CA 10 : Alexandra Gauvin-Bollaert 
• CA Alsace  : Valérie SIMON, 
• CA Alsace : Violette KESSLER 
• CA Alsace Jean-Luc 

PARTHONNEAU 

 

AUTRES PARTENARIATS 

En Lorraine :  
• Convention de partenariat avec API Restauration depuis 2015 
• Convention CA54, ville de Nancy et SODEXO (avril 2017) 
• Convention en cours avec ELIOR (à prévoir en 2018) 
En Alsace :  
• Partenariat avec API 
• Partenariat avec Alsacienne de Restauration 
   

Région Grand Est 

http://www.approalsace.fr/index.php
http://www.approalsace.fr/index.php
http://www.les-fermiers-lorrains.fr/
http://www.les-fermiers-lorrains.fr/
http://www.les-fermiers-lorrains.fr/
http://www.les-fermiers-lorrains.fr/
http://www.les-fermiers-lorrains.fr/


PARTENARIATS ET CONVENTIONNEMENTS 

Les Chambres d’agriculture Hauts de France sont en cours de rapprochement pour travailler 
conjointement sur l’approvisionnement local, notamment sous l’impulsion d’un programme 
financé par le Conseil régional Hauts de France. Les ex-territoires « Nord Pas de Calais » et 
« Picardie » ont des contextes et des caractérisations différentes mais les interventions se 
structurent sous une méthodologie  proche. 

Convention avec l’Etat : 
Le travail des Chambres d’agriculture sur la RHD est inscrit dans les conventions avec l’Etat, via : 
• L’axe « proximité qualité » du PRDA Picardie (mais pas dans le NPDC) ;  
• Un PNA régional sur la thématique de la logistique. 

   
Cadre régional :  
• Le Conseil Régional Hauts de France a délibéré récemment en faveur d’un objectif de 70% 

d’approvisionnement local dont 10% de bio dans les cantines scolaires qu’il gère. 
• Une convention entre la Chambre régionale et le Conseil Régional a récemment été signée. 

L’intervention porte notamment sur l’animation territoriale pour développer 
l’approvisionnement local, en partie pour les lycées, et la mise en place d’une plate-forme 
Internet de gestion de commande unique. 

 
Conventions entre Chambres et Conseils Départementaux :  
• Les partenariats entre conseils départementaux et Chambres départementales (et 

interdépartementales  pour le NPdC) : 

Chambre 

d’agriculture 
Collectivités concernées par un partenariat 

Convention annuelle ou 

Appels d’offre 

Aisne Conseil départemental Convention annuelle 

Oise Conseil départemental Convention annuelle 

Nord Pas de Calais Conseils départementaux Convention annuelle 

Somme Conseil départemental Convention annuelle 

Région Hauts de France 



CA 
Animation territoriale  - 
Rencontre acheteurs/ 

fournisseurs) 

Animation d’une 
plateforme physique / 

virtuelle 

Formation aux 
agriculteurs / 

accompagnement – 
structuration de l’offre 

Travail sur CDC – 
réglementation - 

Formation aux 
collectivités 
/cuisiniers 

CA 
02 

X 
X 

Aisne Produits Locaux 
X X 

CA 
60 

X 
X 

Somme Produits Locaux 
X X 

CA 
80 

X 
X 

Oise Produits Locaux 
X X 

CA 
NPdC 

X 
X  

Approlocal 

X 
Eleveurs des Plaines et des 

Beffrois 
Paysans du Grand Hainaut 

Région Hauts de France 

Nord Pas de Calais Communauté d’agglomération du Douaisis Convention annuelle 2016 

Nord Pas de Calais 
communauté de communes Béthune Bruay Artois 

Lys Romane 
Convention annuelle 2017 

Nord Pas de Calais Métropole Européenne de Lille Convention annuelle 2017 

Nord Pas de Calais PNR de l’Avesnois  
Convention annuelle 2017 

*Financement AE 

Nord Pas de Calais Pays des Moulins de Flandres (en projet) LEADER 

Somme Amiens Métropole 
Protocole Cadre (en cours de 

signature) 

Nord Pas de Calais Communauté de communes Cœur d’Oestrevent Convention annuelle 2017 

Services délivrés par les Chambres départementales dans l’ensemble de la Région Hauts de 
France :  

 Accompagnement de l’offre : sensibilisation des fournisseurs au débouché RC, formation, visite de 
cuisines, accompagnement à la définition de la gamme, appui logistique et à l’organisation, appui à 
la réponse aux marchés publics, appui à l’utilisation de l’outil de commandes en  ligne des sites 
Internet de gestion de commande etc. 

 Accompagnement de la demande : Sourcing produits, accompagnement des acheteurs à l’achat 
local, appui à la rédaction des marchés publics, visite d’exploitations etc. 

 Appui à la mise en relation acheteurs/fournisseurs via le site de commandes des Chambres 
d’agriculture ainsi que l’organisation de salons / forum de l’offre alimentaire 

 Semaine de promotion des produits régionaux « Invitez les saveurs des Hauts-de-France à votre 
table » 

 Accompagnement de légumeries : 
• NPdC : Exemple de la légumerie de l’ESAT du ternois, mise en place avec l’appui technique de 

la Chambre, notamment pour accompagner les producteurs sur les légumes plein champ  
• CA 02 : légumeries / Laon dont le projet est confié à la CA de l’Aisne ; 
• CA 60 : légumeries / Oise dont le projet est géré par le Département de l’Oise 

 Facturation pour compte dans la Somme 
 

Accompagnement d’EPCI via des conventions annuelles ou des réponses à des AAP :  



OUTILS ET PLATEFORMES SUR LE TERRITOIRE 

CA Outils CA Outils non CA 

Plate-
forme 

physique 

Saveurs Picardes – Plate-forme de produits 
secs (épicerie) gérée via une SAS 
d’agriculteurs / artisans 
Norabio – Coopérative bio NPdC 
Des PVC qui livrent resto co 
Réflexion de MIL par des Agglos Somme 

Plate-
forme 

virtuelle 

Somme/Aisne/Oise Produits Locaux + 
approlocal.fr pour NPdC (4 sites en cours de 
fusion) 
 
Annuaire en ligne (NPdC) pour les acheteurs 
professionnels  
www.offrealimentaire-npdc.fr   

Panier Local : outil de commandes en ligne 
de la coopérative de produits bios Norabio, 
connexion existante avec Approlocal.fr  
 
Accompagnement par la CA NPdC de 
diverses initiatives d’organisations : 
l’association des Eleveurs des Plaines et 
des Beffrois, l’association des Paysans du 
Grand Hainaut 

ORGANISATION DES CHAMBRES 
~ 5,6 ETP 

Animation régionale : Marie Guilbert pour 

Picardie, Maëlle Delabre pour NPdC 

 Deux Régions en cours de fusion > mutualisation 
prévue pour répondre à la demande du nouveau 
conseil régional Hauts de France 

 1 commission d’élus au niveau régional liée à la 
diversification 

• Aisne  : Mireille Chevalier, Juliette Herpin 
• Somme : Marie Guilbert, Laure Poupart 
• Oise : Laurence Lamaison, Christophe 

Debruyne 
• Nord-Pas-de-Calais : Maëlle Delabre, 

Magaly Debeaumont, Chloé Bacon 
 

 

AUTRES ACTIONS 

• Conventions avec sociétés de restauration collective : 

Convention avec API Restauration : Une convention CA NPDC, une convention « Picardie », une 
convention « Saveur en Or » 

• Convention entre la Chambre NPDC et A Pro Bio, l’interprofession bio, qui 
accompagne les territoires et notamment les acheteurs sur l’appro bio local  

 

• Actions de sensibilisation / Communication :  

Semaine nationale de promotion « Invitez les Saveurs des Hauts-de-France à votre table » ; 
Classeur de recettes des Hauts-de-France (= 258 fiches-recettes) ; Outils de communication Ici On 
mange Local ; Concours des écoles / collèges ; Cycle de formation pour les chefs et 
gestionnaires en Picardie ; Travail spécifique sur la lutte contre le gaspillage alimentaire dans l’Oise 

Conseillers départementaux :  

Région Hauts de France 



PARTENARIATS ET CONVENTIONNEMENTS 

Une ambition forte des deux Chambre d’Ile de France (en cours de fusion) pour s’investir sur le 
sujet de la RHD. En Seine-et-Marne les actions sont fédérées autour d’un projet de plateforme 
intégrant la transformation des produits à destination de la RHD. Sur l’ensemble de l’IDF les 
Chambre commencent à accompagner les collectivités et à initier des partenariats avec les 
sociétés de restauration collective. 
Dans le cadre de la fusion des deux Chambres, un poste dédié au développement des filières 
sera crée, dont une partie non négligeable concernera la restauration hors domicile. 

Convention avec l’Etat :  
• Dans le cadre de l’objectif 3.1 du PRDA : « Développer les filières en réponse à la demande 

des territoires ». 

 

 

Convention avec la Région:  

• Dans la convention cadre 

 

 
Convention avec Conseils Départementaux:  

• En discussion : rencontre avec 5 Conseils Départementaux en 2016 qui souhaitent intégrer 
dans leurs appels d’offres des produits locaux. 

• Convention CA77 et Conseil Départemental 77 

 

 
 

 

 

 

 

↖ 

Région Île de France 



Les actions phares en 2016/2017 :  

 

 Diagnostic de la demande précise sur les légumes et fruits (quantité, origine et prix) pour CD 
78, 91, 92 et 77 

 
 Etude avec la CA 77 pour des références techniques et économiques pour accompagner les 

agriculteurs en conseil individuel (financement PNA) 
 

 Plusieurs études CA77 avec le CD77 : diagnostic de l’offre, diagnostic de la demande, étude 
de marché restauration commerciale, diagnostic des outils de transformation, préfiguration 
de la plateforme etc. 
 
 
 

CA 

Animation 
territoriale 
(rencontre 

acheteurs/four
nisseurs…) 

Animation d’une 
plateforme 
physique / 

virtuelle 

Formation aux 
agriculteurs / 

accompagnement 
– structuration de 

producteurs 

Travail sur CDC – 
réglementation - 

Formation aux 
collectivités et aux 

cuisiniers/gestionnaire 

IdF En réflexion 

CA 77 En cours En création En réflexion En réflexion 

Région Ile-de-France 



OUTILS ET PLATEFORMES SUR LE TERRITOIRE 

CA Outils CA Outils non CA 

Plate-
forme 

physique 

En réflexion plutôt sur une ou plusieurs 
plates-formes physiques pour compléter 

l’offre de Rungis 

Etude en cours SCIC COOP avec 
transformation, dédié au bio  

 

Plate-
forme 

virtuelle 

Plateforme GAB : Ferme bio d’IdF 
 

ORGANISATION DES CHAMBRES ~ 0,6 ETP pour IDF 

Coordination régionale : 

Pas de coordination régionale à ce jour mais 
régionalisation en cours 

Conseillers :  

• IDF : Françoise CHANCEL 
• 77 : Fatna KHENAFOU 

23 

Région Ile-de-France 



PARTENARIATS ET CONVENTIONNEMENTS 

Les Chambres d’agriculture de Normandie sont en pleine ré-ogranisation, il n’existe pas, à ce 
stade, de document d’orientation traitant de cette thématique. 
Néanmoins, les équipes travaillent sur le sujet RHD, tant sur la mutualisation de la méthode 
employée par les conseillers que sur les outils (techniques et de communication) utilisés. 

Convention avec l’Etat :  
Le travail des Chambres d’agriculture sur la RHD est inscrit dans les conventions avec l’Etat, via 
l’action 4 Agroalimentaire et Proximité du PRDA. 
Par ailleurs, certaines actions départementales sont financées par le Programme National de 
l’Alimentation. 

  
Cadre régional :  
• Un contrat d’objectif est en cours entre la Chambre régionale et la Région (avec des 

financements associés). 
• L’ambition de la Région est de viser 80% de produits locaux (la Chambre n’a pas été consultée 

sur le niveau de cet objectif).  
• Une définition du produit local a été discutée (la Chambre a été associée). 

 
Conventions entre Chambres et Conseils Départementaux :  
• Les partenariats entre conseils départementaux et Chambres départementales sont 

généralement formalisés sous la forme d’une convention avec des financements associés, et 
des objectifs communs (en nombre d’établissements et nombre d’agriculteurs à sensibiliser). 

Région Normandie 



CA 

Animation 
territoriale 
Rencontre 
acheteurs/ 

Fournisseurs 

Animation d’une 
plateforme 
physique / 

virtuelle 

Formation aux 
agriculteurs / 

accompagnement – 
structuration de 

l’offre 

Travail sur CDC – 
réglementation - Formation 
aux collectivités /cuisiniers 

CA 14 X X X 

CA 50 X X X 

CA 61 X X X 

CA 27 X X X 

CA 76 x X X 

Services délivrés par Chambres départementales dans l’ensemble de la Région Normandie:  

 Tous types de conseil/formation/sensibilisation  auprès des agriculteurs: visite de cuisines, 
sensibilisation au débouché de la resto co, accompagnement à la commercialisation auprès 
de cette cible (agrément CE, étiquetage, conditionnement….) accompagnement à la réponse 
aux marchés publics…. 
 

 Les CDA sont financées par les départements. Les collèges sont donc la cible prioritaire des 
conseils, via une approche individuelle ou groupée. Ensuite, certains territoireS 
(Communautés urbaines ou d’agglo, com com, pays…) conventionnent (ou via appel d’offre) 
avec les CDA pour des actions sur leurs territoires. Puis à la marge, les CDA accompagnent 
des établissements individuels selon les demandes.  
 

 Une démarche intéressante dans le 14 : la CDA accompagne (avec Interbio et le 
Département) des établissements publics qui dépendent de différentes collectivités sur une 
commune : collège, école, et même un lycée et les font échanger sur les pratiques et leurs 
besoins en produits locaux, avec l’objectif de mettre en cohérence les commandes, pour que 
les fournisseurs puissent grouper leurs livraisons. Chacun restant tout à fait libre et 
autonome dans ses achats. 
 

 Autres démarches à noter  : l’émergence des PAT et l’accompagnement proposé par les 
chambres : l’accompagnement de la CA76 sur le PAT (lauréat national) de la CODAH sur un 
projet de toile alimentaire. 

Région Normandie 



OUTILS ET PLATEFORMES SUR LE TERRITOIRE 

CA Outils CA Outils non CA 

Plate-
forme 

physique 

Pas de plateformes physiques en Normandie 

Plate-
forme 

virtuelle 

1 site internet de l’offre alimentaire en 
Normandie (plus utilisé actuellement) 
 
Certaines CDA ont des catalogues 
papiers (basés sur la base de données 
agrilocal). 

Agrilocal dans chaque département. Les 
CDA sont financées pour assurer 
l’animation et la promotion de l’outil 
auprès des agriculteurs : prise en main 
de l’outil, recrutement… 

ORGANISATION DES CHAMBRES ~ XX ETP 

Animation régionale : assurée par Juliette 

Renaud 

Commission d’élus en cours de création 
(refonte de l’organisation en Normandie) : Groupe 
qualité et proximité 

• Frédérique Salmon  –  CA14 
• Anne Manach –  CA50 
• Elodie  Hardy-Metayer (CDD) –  

CA50 
• Jean-Marc Morcet  –  CA61 
• Charlotte Rajade  –  CA 27-76 
• Juliette Renaud – Irqua-CRAN 
• Peggy Bouchez – Irqua-CRAN 

 

AUTRES ACTIONS 
• Conventions avec sociétés de restauration collective : 

 Convention avec API Restauration (et la Chambre régionale) signée en 2016, signature 
renouvelée en 2017 

 

• Actions de sensibilisation / pédagogie / Communication:  

 Actions auprès des convives plutôt assurées par IRQUA-Normandie dans le cadre du 
réseau Educalim, ou sur les pauses déjeuner.  

 Le challenge bien Manger en Normandie intègre la notion d’équilibre alimentaire et de 
lutte contre le gaspillage, en plus des notions évidentes d’approvisionnement 
normand. 

Conseillers départementaux :  

Région Normandie 



PARTENARIATS ET CONVENTIONNEMENTS 

L’ambition de la CRA NA est affichée dans le document stratégique à destination du conseil 
régional intitulé "Agir ensemble pour l'avenir de l'agriculture" de novembre 2015, dans lequel 
apparait le développement de l’économie de proximité. 4 objectifs mis en avant : 
• Sécuriser et développer les revenus des chefs d’exploitation : accompagner les exploitants sur 

des modèles d’entreprises diversifiées 
• Développer la production pour satisfaire les marchés : rechercher les filières adaptées aux 

besoins des territoires 
• Développer la valeur ajoutée des produits agricoles 
• Contribuer à l’attractivité du territoire : accompagner les projets de filières locales 

alimentaires 

Convention avec l’Etat : Fusion en cours des 3 PRDA au 01/01/18. 
Actions RHD intégrées dans les différents PRDA (AQUITAINE : AE 6 ; LIMOUSIN : AE 3 ; POITOU-
CHARENTES : AE 5) via des actions sur la valorisation des produits et la structuration de filières 
territoriales  Nouveau projet global à partir de 2018 où les actions sur la RHD seront présentes 
dans une action intitulée dynamiques territoriales et économie de proximité. 
  

Cadre régional :  
• Appel à projet par le Conseil Régional Nouvelle Aquitaine pour accompagner les actions en 

faveur de la structuration des circuits de proximité  
• Délégation de la compétence RHD à la nouvelle agence de l’alimentation de la nouvelle 

aquitaine (AANA) avec le projet de mise en place d’un plan régional de la restauration 
collective dans les lycées (Région) et d’un Pôle régional des compétences de la resto co, bio, 
et qualité. 

• Objectifs annoncés par le conseil régional : atteindre 60% de produits locaux dans la 
restauration de ses lycées dont 20% en Bio 

Conventions entre Chambres et Conseils Départementaux :  
• Des collaborations Chambres/Départements via Agrilocal principalement 
• Au cas par cas, des objectifs partagés entre le département et la Chambre départementale 

d’agriculture 

↖ 

Région Nouvelle Aquitaine 



CDA 40 : partenariat CA/CD sur Agrilocal 

CDA 47 : partenariats avec l’agglomération 
d’Agen 

CDA 64 : une plateforme manger bio, local, 
label, terroir à l’initiative du CD. CA 
partenaire. 120 agriculteurs 

CDA 79 : convention entre CA et CD pour 
animation de RESALIS (structure associative) 

CDA 86 : convention CA/CD sur circuits courts 
et focus appro  + Agrilocal 

CDA 87 : conventions avec CD pour animation 
Agrilocal. Convention avec communes & 
intercommunalités 

 

CA 

Animation 
territoriale 
(Rencontre 
acheteurs/ 

fournisseurs) 

Animation d’une 
plateforme 
physique / 

virtuelle 

Formation aux 
agriculteurs / 

accompagnement – 
structuration de 

producteurs 

Travail sur CDC – 
réglementation - 

Formation aux 
collectivités /cuisiniers 

CA 16 X 

CA 17 X 

CA 19 X X AGRILOCAL X (F° « je vends à la RHD ») X 

CA 23 X X AGRILOCAL X (F°  « je vends à la 
RHD ») 

X 

CA 24 X X SCIC Mangeons 
24 

X 

CA 33 

CA 40 X X AGRILOCAL X 

CA 47 X 

CA 64 X CA partenaire X 

CA 79 X RESALIS  X 

CA 86 X X AGRILOCAL X 

CA 87 X X AGRILOCAL X (F°  « je vends à la 
RHD ») 

X 

Région Nouvelle Aquitaine 

CDA 16 :  rapprochement en cours entre CA 
et CD. Organisation d’un forum en 2014 ; 
Réalisation d’études 

CDA 17 : réflexion en cours entre CA et CD 
sur structuration outils de transformations 
des produits carnés et légumerie 

CDA 19 : conventions avec CD pour 
animation Agrilocal. Convention avec 
communes & intercommunalités (Tulle, 
Brive, Ussel) 

CDA 23 : conventions avec CD pour 
animation Agrilocal. Partenariat avec les 
communautés de communes 

CDA 24 : SCIC Mangeons 24. + Réflexion sur 
Agrilocal  

CDA 33 : RAS 

 

 

 



OUTILS ET PLATEFORMES SUR LE TERRITOIRE 

CA Outils CA Outils non CA 

Plate-
forme 

physique 

CDA 24 : SCIC Mangeons 24. La SCIC fournit 
les collectivités en fruits, légumes, produits 
laitiers, viandes, volailles, œufs, poissons. 2 
salariés. 70 agriculteurs. 90 collectivités . 
CDA 79 : RESALIS (réseau pour une 
alimentation locale, innovante et solidaire), 
existence de point de massification, stockage 

CDA 19 : 2 projets suivis pour la création 
d’atelier de transformation collective. 
 

Plate-
forme 

virtuelle 

Pas d’outils en propre mais appui sur 
Agrilocal  

• Outil Agrilocal mis en place pour 
répondre à la commande publique dans 
5 départements 19 – 23 – 87 – 40 – 86 

 Des conventions entre Chambres et 
Départements. 

ORGANISATION DES CHAMBRES 
~ 6,2  ETP 

Animation régionale : Jérôme HEBRAS 
et Maire-Christine MAZENS 
globalement sur agritourisme, circuits courts et 
de proximité 

1 groupe mixte (élus / conseillers) à l’échelle 
régionale sur les filières alimentaires 
territoriales (groupe qui s’est réuni une seule 
fois en septembre 2016 à ce stade) 

• CDA 16 : Nicolas 
GILARDEAU 

• CDA 17 : Gabriel 
BELMONTE 

• CDA 19 : Agnès 
BERTRAND LAFEUILLE 

• CDA 23 : Valérie 
MOREAU 

• CDA 24 : Amandine 
DUTROP + Aude 
LIQUIERE 

• CDA 33: Amélie FRIAS 
• CDA 40 : Laure BUTHON 
• CDA 47 : Mélanie 

CARITTE 
• CDA 64 : Laure 

ANTCHAGNO 
• CDA 79 : Anais BUTET 
• CDA 86 : Olivier 

PASSELANDE 
• CDA 87 : Hugues AUBRY 

Région Nouvelle Aquitaine 

AUTRES ACTIONS 
• Des actions d’éducation au goût pour la CDA 19 (saisonnalité, fraicheur, nouveau produit fourni à 

la cantine) et au respect de l’environnement (proximité des producteurs, diminution et voire 
suppression des emballages pour les livraisons, appui technique à la mis en place de compost et action 
de diminution des déchets alimentaires. Action de d’appui et de formation auprès des cuisiniers (aide 
à l’établissement de menus avec 40% de produits bio et/ou locaux). 1 action « de la ferme à la 
cantine » durant la semaine du goût pour CDA 40. 

• CDA 86 : Rencontres acheteurs / producteurs > «  Place affaires  » 

• Partenariat avec société de restauration :  

CDA 86 : 1 projet avec Elior et Center parc Domaine du bois aux daims  

Un partenariat sur Agen entre mairie, CDA 47, ELIOR et une association 

CDA19: Partenariat avec EUREST pour le resto inter-administratif de Tulle; partenariat en cours avec ELIOR 
pour 4 restaurants et API pour 1 restaurant 

• Travail sur filière viande en CDA 87 : accompagnement de projet à l’échelle communale et 
intercommunale sur l’approvisionnement en viande locale  

Conseillers départementaux :  

29 



PARTENARIATS ET CONVENTIONNEMENTS 
Les actions des Chambres d’agriculture en Occitanie en matière d’approvisionnement local de la 
restauration hors domicile : 
• Accompagnement de projets et conseil aux collectivités et autres acheteurs 
• Appui à l’émergence et accompagnement de plateformes de regroupements de produits et de 

plateformes numériques  
• Formation et conseil aux agriculteurs 
• Mise en relation de l’offre et de la demande 
• Sensibilisation et promotion de l’approvisionnement local dans la restauration hors domicile 
• Animation et partenariats territoriaux (PAT) 
• Valorisation des produits locaux et bio 
 
Chaque Chambre départementale développe ensuite ses propres stratégies, prestations et actions 
d’accompagnement auprès des agriculteurs, sociétés de restauration collective et collectivités en fonction 
des demandes et besoins identifiés. Des actions régionales sont conduites notamment pour permettre la 
capitalisation /essaimage des différentes actions menées dans les départements. 

Convention avec l’Etat :   
• dans le cadre du nouveau PRDA Occitanie : RHD intégrée dans l’action 5 « Accompagner 

l’émergence et le développement des filières territorialisées, accompagner la structuration 
des filières SIQO » et l’action 6 « Accompagner la diversification des exploitations agricoles et 
le développement de la consommation de proximité ».   

• dans le cadre d’un AAP lancé par la DRAAF Occitanie fin 2016 :  
• animation de rencontres territoriales acheteurs/fournisseurs par 6 CDA: Tarn, Hérault, 

Lot, Tarn-et-Garonne, Pyrénées-Orientales, Ariège et un projet d’engraissement de 
bovin pour la RHD (Engraiss’perience Haute-Garonne). 

• Réalisation d’un film et de 3 fiches régionales pour la valorisation et le transfert des 
connaissances (http://www.occitanie.chambre-agriculture.fr/videos/detail-dune-
video/video/Galery/une/manger-local-en-restauration-c/ 

 

 

Convention cadre Chambre régionale d’agriculture / Région Occitanie : 
• Depuis 2015, participation de la Chambre régionale à l’organisation d’un « show room 

régional RHD », salon professionnel pour les acheteurs de la restauration collective organisé 
par Sud de France Développement/Région. Création d’un espace producteurs locaux en 2017. 
Appui des CDA pour recrutement des producteurs et mobilisation des acheteurs.  

Région Occitanie 
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organisations de rencontres acheteurs / 
fournisseurs dans les territoires (1,2 ETP 
financé sur la RHD par la CA34 et le CD). 

Lot : Convention avec le CD46 pour 
développer l’approvisionnement en produits 
locaux dans les collèges (objectifs 20 % de 
produits locaux avec signature de contrats 
entre drive fermier et collège ou en direct 
entre producteurs et collèges). 

Lozère : Agrilocal 48 depuis début 2017 (suite 
à un AAP du CD) 

Hautes-Pyrénées : une plateforme en projet 
pour septembre 2018. Adossée à une 
légumerie.  

Pyrénées-Orientales : Travail important avec 
le CD pour la caractérisation de la demande 
de la RHD collective publique, 
l’accompagnement des cuisines centrales à la 
création d’appels d’offres, une étude de 
faisabilité d’une plateforme de regroupement. 
Animation d’un comité technique 
départemental piloté par la préfecture. 
Actions de sensibilisation en milieu scolaire et 
périscolaire avec le SIST Perpignan 
Méditerranée.  

Tarn : partenariat fort sur certaines actions 
(Rest’nco,  speed meeting,…) avec Agropoint, 
association créée à l’initiative du CD81 pour 
fédérer les acteurs de l’agroalimentaire, dont 
les chambre consulaires sont membres du 
bureau. Membre du bureau et CA de la 
plateforme Produit sur son 31 (RHD et autres 
clients professionnels).  

Tarn-et-Garonne : associé avec le CD 82 sur 
« Bien manger en Tarn-et-Garonne » (travail à 
venir dans les collèges).  

Ariège : Appui à la création et au 
développement de la plateforme de 
distribution de produits agricoles et 
artisanaux à destination de la RHD Terroirs 
Ariège Pyrénées. Actions de sensibilisation 
milieu scolaire et périscolaire sur l’achat et la 
consommation responsable.  

Aude : Travail depuis 2009 en partenariat 
avec le CD : édition d’un annuaire de l’offre 
agricole locale disponible pour la 
restauration collective (2011 + mise à jour 
en 2014), mise en place d’un accord cadre 
«  test » dans 4 collèges carcassonnais, 
structuration d’un groupe de producteurs 
dans l’Ouest Audois «  Mangeons 
Lauragais ». Lancement en 2016 de la 
plateforme Agrilocal11 par le CD de l’Aude 
(la CA11 accompagne les producteurs au 
travers de rencontres professionnelles sur 
les territoires). Objectif du département : 
40% de produits locaux (dont 20% en bio) 
d’ici 2020.  

Aveyron : en cours. 

Gard : Partenariat avec le Grand Nîmes. 

Haute Garonne : animation ou associé de la 
Plateforme Produit sur son 31 (RHD et autres 
marchés). 

Gers: Accompagnement au cas par cas en 
fonction des sollicitations des collectivités 
territoriales ou des opérateurs privés. Dans 
la plupart des cas il s'agit de mettre en 
relation des fournisseurs potentiels et des 
demandeurs. 

Hérault : Depuis 2013, développement 
d’Agrilocal 34 : animation du volet 
fournisseurs agricoles de la plateforme, 

Actions et conventions dans les départements avec Conseils départementaux 
(CD) et autres collectivités 

Région Occitanie 



CA 

Animation 
territoriale / 

départementale 
(rencontres 

acheteurs/fourni
sseurs)  

Animation d’une 
plateforme 

physique / virtuelle 

Formation aux 
agriculteurs / 

accompagnement – 
structuration de 

producteurs 

Travail sur CDC – 
Réglementation ou 

Formation aux 
collectivités/cuisiniers  

CA 09 

X Terroirs Ariège 
Pyrénées (TAP) 

Oui. Appui à la 
production (activités 

maraîchères) et à 
l’adaptation 

produits/marchés 

x 
Journées d’échanges + 

accompagnement 
individualisé à l’intro de 

produits locaux + 
formations ponctuelles 

Marchés publics 

CA 11 
X Agrilocal 11 X 

en 2013 

CA 12 Non 

CA 30 Non 

CA 31 
Produit sur son 31 

CA 32 Non X 

CA 34 X Agrilocal 34 

CA 46 
X Drive fermier du 

Lot 
Audits et formation 
hygiène (élevage) 

Oui 

CA 48 Agrilocal 48 

CA 65 
2nd semestre 

2018 
Mangeons HaPy Oui. Appui à la 

production maraîchère 
2nd semestre 2018 

CA 66 

X Non Accompagnement d’un 
groupe de producteurs: 
réponses aux appels 
d’offre, structuration de 
l’entreprise. 

Accompagnement de 
l’UDSIS à la réalisation 

d’appels d’offre en fruits 
et légumes 

CA 81 X Produit sur son 31 X Avec des partenaires 

CA 82 
X Non X 

Région Occitanie 



OUTILS ET PLATEFORMES SUR LE TERRITOIRE 

CA Outils CA Outils non CA 

Plate-formes 
physiques 

Plateformes Terroirs Ariège 
Pyrénées en Ariège. 
Produit sur son 31 en Haute-
Garonne et Tarn. 
Mangeons HaPy dans les Hautes-
Pyrénées (ouverture en sept 2018). 
Drive fermier du Lot. 

Association Bioappro66 (CIVAM bio 66).  
SCIC Resto bio (GAB 65). 
 
 

Plate-forme 
virtuelles 

Agrilocal 34 
Agrilocal 48 

Agrilocal 31 (CD31) 
Sud de France Food Hub (Région) 
Agrilocal 11 

ORGANISATION DES CHAMBRES XX ETP 

Coordination régionale :  

Marie LARGEAUD : Animation du groupe de 
conseillers.   

Commissions d’élus :  

Pas de groupe régional d’élus RHD à ce jour. Un 
comité régional de l’alimentation en cours de 
constitution.  

Elus référents : 

Conseillers départementaux : 

• 09 : Clémence Poupin (0,8 ETP) 
• 11 : Elodie Sabatier (0,25 ETP) 
• 12 : Bernard Arette Hourquet 
• 30 : Jérôme Papaïx 
• 31 : Marianne Berges 
• 32 : Philippe Everlet 
• 34 : Laure Tezenas du Montcel (1,2 ETP) 
• 46 : Fanny Melet + N. Manenc (1 ETP) 
• 48 : Christophe Roux 
• 65 : Mickaël Martinez (0,5 ETP) 
• 66 : Gilles Planas, Sophie Gabolde 
• 81 : Carole Bou (0,25 ETP) 
• 82 : Jean-François Pinel (0,1 ETP) 

• Partenariat avec la Fédération régionale des F&L qui porte un projet RHD (AAP de 
l’ADEME sur l’économie circulaire) : fiches produits et  sensibilisation des collectivités.  

• Rapprochement avec les grossistes locaux dans l’Aude, les PO, le Tarn-et-Garonne 
(accompagnement des agriculteurs dans leurs relations avec les grossistes). 

AUTRES ACTIONS & PARTENARIATS  

Région Occitanie 



PARTENARIATS ET CONVENTIONNEMENTS 

La stratégie des chambres d’agriculture de la Région PACA prévoit un objectif global : Initier, 
impulser et développer des circuits courts de commercialisation pérennes (rentabilité 
économique avérée), innovants (Drive, RHD, PVC, e-commerce…) avec une bonne valeur ajoutée 
(transformation de produits bruts). La RHD est prévue dans le cadre de l’action 5 : Structuration 
des filières pour favoriser l'approvisionnement local de la RHD par les agriculteurs. 

Convention avec l’Etat : Objectif 6 du PRDA = Apporter un appui à la structuration des filières 
 

Convention cadre Chambre régionale d’agriculture / Région PACA ; 
Engagement du Président de Région de soutenir l’approvisionnement des lycées en produits 
locaux (50%)  La Région va se doter d’outil de gestion pour calculer la quantité 
d’approvisionnement local 
(Financements en discussion via FEADER mesure 16.4) 
 

Conventions avec des sociétés de restauration collective : Des échanges avec Sodexo, 
Elior, API (dans le cadre de Goutez 13) qui n’ont pas abouti 

 

Conventions avec Marchés d’Intérêts nationaux (location de box) 

Diagnostic de l’offre 
 

Diagnostic de la demande 
 

Conseil sur l’intégration de produits locaux 
via les marchés publics 

05 

06 
04 84 

83 13 

Convention avec Conseils Départementaux:  
• CA 06 : convention avec le conseil départemental (financement : 65 000 € sur 18 mois) 
• CA 84 : contrat avec CD 84 (financement 25 000€) 
• CA 13 : contrat avec CD 13 (financement 23 000€) 

 
Des actions dans tous les départements même en l’absence de conventions avec le 
conseil départemental : Cf. ci-dessous et ci-après 

  

Région PACA 



CA 84 : approche collective (Conseil 
départemental 84, ville d’Avignon, 
commune de Vedène,  communauté de 
Communes Rhône Lez Provence, Conseil 
régional pour lycée, Isle sur sorgue, MIN de 
Cavaillon) 

CA 05 : approche collective (département 
des Hautes-Alpes, ville de GAP, Pays Grand 
Briançonnais, collèges) et 
individuelle (Hôpital de Gap, certains 
collèges). Travail de structuration de la 
filière viande pour la RHD (département), 
organisation d’un salon professionnel (4 
éditions), mise en place d’un catalogue en 
ligne www.produitsdeshautesalpes.fr, étude 
de l’offre et de la demande sur les 
territoires du Pays Gapençais et du Pays 
Grand Briançonnais 

CA 06 : approche collective (CD) et 
ponctuellement individuelle en cas de 
sollicitation par des communes ou 
intercommunalités   

CA 13 : approche collective (Conseil 
départemental 13, Pays d’Arles) et appels 
d’offre des cuisines centrales 

CA 04 : approche collective 
Suivi du Projet REGAL.  Accompagnement 
d’un groupe d’éleveurs. Constitution de 
fiches techniques et réglementaires avec 
quelques formations des cuisiniers. 

CA 83 : approche collective  
Mise en relation producteurs et 
gestionnaires de cantines. Diagnostic de 
filière – offre / demande. Etude 
d’opportunité Drive fermier.   

 
 

CA 

Animation 
territoriale 
(Rencontre 

acheteurs/fou
rnisseurs…) 

Animation d’une 
plateforme 

physique / virtuelle 

Formation aux 
agriculteurs / 

accompagnement – 
structuration de 

producteurs 

Travail sur CDC – 
réglementation - 

Formation aux 
collectivités et aux 

cuisiniers/gestionnaire 

CA 04 
X X (groupe d’éleveurs 

bovins) 
X 

CA 05 X X X 

CA 06 X X X X 

CA 13 X X X X 

CA 83 X X (diag de filière) 

CA 84 
X X X 

 
X 
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OUTILS ET PLATEFORMES SUR LE TERRITOIRE 

CA Outils CA Outils non CA 

Plate-
forme 

physique 

CA 13 : Plateforme physique « Goutez au 13 » 
(180 tonnes livrés en 2014/2015 
 

• CA 13 : Plateforme Paysanne Locale - 
LOCALIZZ 

• CA 84 : Animation de l’association 
« En direct de nos fermes »  et sa 
plateforme physique depuis avril 
2017 

Plate-
forme 

virtuelle 

• CA 05 : Outil de mise en relation entre 
producteurs et établissements (annuaire) 

• CA 06 : « Panier local » (mise en relation 
des adhérents, commande, facturation). 
Indicateurs : 8 collèges et 20aine 
d’agriculteurs concernés  

• CA 84 : Projet fin  2017 avec « Mes 
produits en ligne » en lien avec 
l’association « En direct de nos fermes » 

•  CA 13 : « Panier local » (mise en relation 
des adhérents, commande, facturation) 
 

 

• CA 05 : Echanges Paysans - utilisation 
de « panier local ». La chambre 
participe à la mise à jour des produits 
référencés sous  la marque 
départementale «  HAUTES-
ALPES…Naturellement » 

• CA 04 : Démarche REGAL – utilisation 
de « panier local » (en cours) 

• CA 84 : Agrilocal84 avec CD 84 (mise 
en relation des adhérents, 
commande, facturation). La CA 84 
s’occupe de la sensibilisation et de la 
formation des producteurs 

• CA 13 : « Agrilocal » 
• CA 83 : SCIC Agribio Provence 

« Mangez Bio PACA » - utilisation de 
« panier local » 

ORGANISATION DES CHAMBRES ~ 2,3 ETP 

Un animateur régional (cadre action 
PRDA) = Grégory Galtier (CA 13) 

1 groupe d’élus Agritourisme & CC 

1 réseau régional animé par DRAAF en 
lien avec observatoire régional CC qui s’est 
arrêté en 2016 

1 groupe métier : 

• 04 : MAROIS Nicoline 
• 05 : MALFATTO Isabelle (CC) et Anaïs 

MYLY (structuration des filières) 
• 06 : Romain Bacchialoni 
• 13 : Grégory Galtier, Chantal Robles 
• 83 : Alexandra Estival 
• 84 : Céline Cardinale + Guillaume Sinard 

Région PACA 



PARTENARIATS ET CONVENTIONNEMENTS 

Convention avec la Région :  

Convention de partenariat entre la CRA et le Conseil Régional notamment sur l’AMO pour appro local des 
Lycées (AAP lancé par la région; CIVAM qui était partenaire avant). Plusieurs niveaux d’accompagnement : 
collectif (tous les lycées invités à des ateliers thématiques) /  semi-collectif / individualisé  (Mise en place de 
démarches de progrès auprès nombre restreint de lycées / Dpts) 

 53 : 11 Lycées (dont 5 bénéficient d’un accompagnement « individualisé ») 

 44 : 5/6 Lycées en accompagnement individualisé mais des lycées « pilotes / exemplaires » donc difficile de 
les accompagner  

 72 : 19 Lycées dont 2 accompagnés individuellement 

 85 : 17 Lycées sur le territoire dont 2 accompagnés individuellement  

 49 : 9 Lycées dont 3 accompagnés individuellement (2 jours/étab) 
 

Conventions avec Conseils Départementaux :   

• Convention entre la CA et le Conseil départemental 53 relancée en avril 2017 axée sur Réseau Local 
(avec AMF) + Mayenne Food Dating + projet de plateforme logistique et atelier de découpe (projet 
FDSEA/éleveurs bovins). Aller plus loin avec RL en proposant un accompagnement des gestionnaires / 
cuisiniers, etc. qui gèrent restauration dans établissements  (6 ateliers thématiques organisé sur 2017-
2018) 

• Convention entre la CA et le CD 44 

• Convention entre la CA et le CD 85 (dans laquelle est intégré Réseau Local) 

• Convention entre la CA et le CD 72 (RL non intégré à la Convention) 

• Convention entre la CA et le CD 49; convention large (suivi individualisé de 6/7 collèges + participation 
à des réunions organisées par le CD et les chefs de resto 3x/an + analyse & traitement enquête sur 
origine produits ds resto co + RL) 

Accompagnement d’EPCI ou autres structures via des conventions annuelles ou 
prestations 44 Communauté de communes de Chateaubriand-Derval (appro local établissements scolaire et santé) 

Pays de Guérande / PNR de la Brière (LOCALITERR) (dynamiser l’appro local de la restauration commerciale) ; 
SCoT du Pays du Vignoble  
Gros travail avec Nantes Métropole sur leur PAT 

49 Accompagnement de + de 30 étab entre 6 mois et 3 ans sous forme prestataire. 
Accompagnement de 3PAT (Pays des Mauges ; CC Loire Layon Aubance ; Angers Métropole (en projet) 

53 Collectivité Laval Agglomération sur projet type PAT  
 

72 Partenariat avec des Pays sans forcément des conventions : Pays du Mans (Resto co via Charte Qualité & alim) 
rencontres producteurs/collectivités); Pays Vallée de la Sarthe (Comité technique circuits courts + Resto co) et 
Pays Vallée du Loir (diag O&D) 
Charte qualité proximité qui se décline sur d’autres territoires : http://www.qualite-proximite.com 

85 Territoire de Vendée Cœur Océan (réponse à un AO marché public financé par fonds LEADER) 
Fédération des familles rurales de Vendée ; Maisons familiales et rurales  

↖ 
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Offres de services / prestations 
 

• Diagnostic de l’offre et de la demande de produits locaux + structuration de l’offre 
 

• Accompagnement d’établissements via des diagnostics (évaluation de leurs pratiques, 
évaluation de leur gestion des déchets, etc.) pour déterminer des leviers pour améliorer 
l’achat de produits locaux 
 

• Accompagnement des collectivités à la rédaction d’un AO / marché public avec cabinet et 
une juriste (DECLIC) 
 

• Appui à la rédaction de cahiers des charges  
 

• Réponse à des appels d’offre (prestation non formalisée)  
 

• Accompagnement de collectivités dans l’élaboration et la mise en œuvre de PAT (Cf 
prestation régionale) 
 

• Des formations collectives ou petits groupes à l’échelle régionale  
 Sur les questions sanitaires, réglementaires, hygiène, etc. par Emmanuelle SOUDAY) 
 Sur la rédaction des cahiers des charges, etc. 

CA 

Animation 
territoriale / 

départementale 
(rencontre 

acheteurs/fournis
seurs…) 

Animation 
d’une 

plateforme 
physique / 

virtuelle 

Formation aux 
agriculteurs / 

accompagnement – 
structuration de 

producteurs 

Travail sur CDC – 
réglementation - 

Formation aux 
collectivités et aux 

cuisiniers/gestionnaire 

44 X X Réseau local 

X  
« Les producteurs d’ici » 

« La tablée des producteurs 
d’Ancenis » 

« Produits en pays de Ré » 

X  

49 
X 

Jusqu’en  2016 
X Réseau local X X 

53 
X Mayenne Food 

Dating  
X Réseau local 

X  (Notamment Elodie 
DELMAS) 

72 

X 
(notamment dans 
le cadre de Charte 

qualité et 
proximité » 

X Réseau local 

X 
«  Transformateurs du 

Loir » 
+ rôle du Conseiller-

entreprise 

85 X X Réseau local X X 
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+ Approximité 
(échelle 

régionale) 

Forum régional 
« Fournisseurs PDL » 
(2 éditions en 2017) 



OUTILS ET PLATEFORMES SUR LE TERRITOIRE 

CA Outils CA Outils non CA 

Plate-
forme 

physique 

« Transformateur du Loir » / IDEAL 72 : atelier de 
transformation (découpe de viande)  qui devient une 
plateforme logistique (accompagné par la CA au 
démarrage) 
 

44 : Chateaubriand-Derval  > Asso de producteurs. 
 

49 : un projet de légumerie dans les Mauges  (+ projet 
d’installation) 

• 53 : Légumerie portée par 
structure d’insertion + CD 

• 85 : Plateforme physique 
(Mangez bio / asso locale) 

• 44 Lycée agricole de St 
Herblin 
(Légumerie/surgelation) 

Ancenis  (structure d’insertion) 

Plate-
forme 

virtuelle 

Approximité : Chaque département saisit les nvx 
ressortissants et Adélaïde RIVEREAU (CA) s’occupe de 
rentrer les infos concernant les IAA. (+ Page Facebook) 
Réseau local  ds toutes les Chambres : 
72 (juillet 2016) : co-animation CD/CA/AMF 
85 (2014) : Géré par la CDA (avec COPIL CD/AMF) 
44 (depuis février 2017) : Géré en trinôme 
49 (2011) : Géré par la CA  
53 (avril 2016) : Géré par la CA mais prise décision 3 

Mangez Bio 53 (CIVAM) 
 

Mangez Bio 44 (GAB) 
 

Mangez Bio 85 (adhérent RL) 
 

Agrilocal en Mayenne mais qui 
ne fonctionne pas bien 
 

Interbio PdL  
 

Bio Loire Océan (plateforme  de 
maraîchers) 49/44 

ORGANISATION DES CHAMBRES 
~ 7 ETP 

Coordination régionale : Yannick MILLE   

Anime et coordonne les groupes de travail 
des 5 représentants des réseaux locaux. 
Fait l’interface avec les régions 

Elu en charge de ces sujets : 

Michel BROSSIER + des élus référents 
dans les réseaux locaux 

       Conseillers :  

•  Loire Atlantique : Nathalie BELZIC (1 ETP) 
• Maine et Loire : Virginie BOUREAU, Camille BOUC, 

Vincent BOUDET, Julie VAILLANT, Emmanuelle MOUNIER  
(2,5 ETP) 

• Mayenne : Virginie GUICHARD, Marie TARLEVE  (1 ETP) 
• Sarthe : Karine DUVAL (Servane Gougeon), Isabelle 

THIMON (1ETP) 
• Vendée : Céline CALVO FOURNIER, Maeva VAILLANT (1,5 

ETP) 

Région Pays de Loire 

AUTRES ACTIONS 
• 49 : En projet, un tutoriel pour aider les acteurs à répondre à des marchés publics (Mooc, vidéo..) 
AAP Terr. ZDZG avec Syndicats de déchets. Délégation de la lutte contre gaspillage alim dans étab à la 
CA (Mauges et Saumurois) 
• 53 : Projet avec les MFR (en lien avec la Convention de partenariat CA/CD) 
• 44 : Actions sur la lutte contre le gaspillage (notamment travail d’Adélaïde RIVEREAU) 
• 85 : Sensibilisation des convives ; Education au goût ; Travail sur l’équilibre alimentaire. Maéva 

VAILLANT, diététicienne. 
• 72 : En 2018, travail avec les EPHAD (appel à manif. d’intérêts) et restaurants alentours pour appro 

local (CA partenaire technique ; projet porté par le département) 
+ Animation du réseau Antigaspi 72 (sensibilisation ds les étab + prestation auprès de collectivités en 
discussion) 
+ Mise en relation producteurs/associations de redistribution des invendus 
+ Utilisation de l’outil WINI (outil info commun aux membres du Réseau local) 
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